Analyza systemov vyroby
a kontroly potravin vo
vzt'ahu k ich bezpecnosti ...

(Vseobecna hygiena potravin - cvicenie C. 1)



Tyzden (13) Napln cviceni (13) 2/15

m 1. Zasady prace v laboratoriu. BOZP. Analyza systémov
vyroby a kontroly potravin vo vztahu k ich bezpecnosti.

m 2. VSeobecné a osobitné hygienické podmienky pre
jednotlivé druhy prevadzkarni a zariadeni na vyrobu a skladovanie
zivocisnych produktov.

m 3. Hygienické podmienky pre schval'ovanie bitlinkov,
hydinovych bitlinkov a bitunkov na zabijanie kralikov
a prevadzkarni na spracovanie, vyrobu, balenie a skladovanie masa,
masovych vyrobkov a produktov rybolovu.

m 4. Vyuzitie rychlych screeningovych metod vo vSeobecnej
hygiene potravin.

m 5. Hygienické podmienky pre produkcné
hospodarstva, zberné strediska, Standardizacné strediska, mliekarne
na oSetrenie mlieka a mliekarne na spracovanie mlieka.



6. Hygiena prace a pracov. prostredia v potravinarstve

7. Prvy Ciastkovy test. Hygiena budov a zariadeni

8. Hygienické podmienky pre prevadzkarne na zber
a triedenie vajec a na spracovanie vajec. Hygienicke podmienky pre
vydanie osvedcenia o splneni podmienok prevadzkarniam
na vyrobu zelatiny urcenej na vyzivu l'udi. Hygienicke
podmienky pre prevadzkarne na nakup, skladovanie a vyrobu medu.

9. Likvidacia tekuthh a tuhych odpadov vV prvovyrobe
a v potravinarskom priemysle.

10. Kontrola a sledovanie rezidui cudzorodych latok
pri zvieratach produkujucich potraviny.



m 11. Druhy ciastkovy test. Kontrola predmetov
prichadzajucich do styku s potravinami.

m 12. Hygiena potravinarskych plynov.

= 13. Osobna hygiena a hygiena pracovneho odevu pracovnikov v
potravinarstve. Zapocet.



Poziadavky na udelenie
zapoctu ..

m Absolvovanie vyucby v predpisanom
rozsahu

m Prvy Ciastkovy test v 7. tyzdni semestra —
15b

m Druhy Ciastkovy test v 11. tyzdni semestra —
15b



Nariadenie (ES) €. 625/2017 Eurdopskeho parlamentu a Rady z 15.
marca 2017, (nahradza Nariad. ¢. 854/2004)

o uradnych kontrolach a inych tradnych Cinnostiach vykonavanych na
zabezpecenie uplatnovania potravinového a krmivového prava a
pravidiel pre zdravie zvierat a dobré Zivotné podmienky zvierat, pre
zdravie rastlin a pre pripravky na ochranu rastlin, ktorym sa
ustanovuju osobitné predpisy nha organizaciu Uradnych kontrol
produktov zivocisneho povodu urcenych na l'udsku spotrebu

Hlava 1, clanok 3 - zakladne pojmy

Uradna kontrola — znamena kazdi formu kontroly,
ktoru vykonava prislusny organ na overenie
dodrziavania potravinového prava vratane
dodrziavania predpisov o zdravi zvierat a
pohode zvierat.




Prislusny organ — znamena ustredny organ
clenského statu, prislusny na vykonavanie
veterinarnych kontrol alebo akykol'vek organ,
ktoremu bola tato prislusnost’ udelena.

Uradny veterinarny lekar — je veterinarny
lekar kvalifikovany v sulade s tymto
nariadenim konat’ v takejto funkcii
a je vymenovany prislusnym organom.



Overovanie — znamena kontrolu
presetrenim a vykonanie objektivnych
dokazov o tom, Ci boli splnené
specifikované poziadavky.

Audit — znamena systematické a nezavislé presetrenie
na urcenie, ci ¢cinnosti a suvisiace vysledky vyhovuju
planovanym opatreniam a Ci sa tieto opatrenia
zavadzaju ucinne a su vhodné na
dosiahnutie ciel'ov.




Inspekcia — znamena presetrenie prevadzkarni, zvierat
a potravin a ich spracovania, potravinarskych
podnikov, systémov ich riadenia a ich vyrobnych
systémov vratane presetrenia dokladov, testovania
hotovych vyrobkov a praktik kimenia a presetrenia
povodu vyrobnych vstupov a urcenia vyrobnych
vystupov na overenie toho, Ci sa vo vsetkych
pripadoch dodrziavaju poziadavky pravnych




KAPITOLA IT
Uradne kontroly
Oddiel I
Vseobecné poziadavky
Clanok 9
Vseobecné pravidla o uradnych kontrolach

Prevadzkovatelia potravinarskych

podnikov musia:

= - umoznit’ vstup do vsetkych budov, priestorov,
k zariadeniam alebo inej infrastrukture,

m - spristupnit’ vsetku dokumentaciu a zaznamy
vyzadovaneé podl'a tohoto nariadenia alebo ktore
prislusny organ povazuje za potrebné na
posudenie dokumentacie.
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Auditmi spravnej hygienickej praxe sa musi
overovat, ci prevadzkovatelia
potravinarskych podnikov uplatnuju
nepretrzite a riadne postupy tykajuce sa
prinajmensom:

¢ kontrol informacii o potravinovom ret'azci,

¢ kontrol konstrukcie, usporiadania a udrzby priestorov
a zariadeni,

¢ kontrol predprevadzkovej, prevadzkovej
a poprevadzkovej hygieny,

¢ kontrol osobnej hygieny,
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Inspekcii podliehaju ...

1.) Priestory a ich vybavenie:

pozemky, stavby,

vyrobné priestory,

kancelarie a ostatné priestory,

zariadenia a ich okolie,

dopravné prostriedky,

stroje a materialy,

vsetky ostatné predmety pouzivané vo vyrobe
a pri manipulacii s potravinami.
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2.) Suroviny a pomocne latky ...

suroviny,

pridavne latky,

technologicke pomocné latky,

in€ vyrobky pouzivané pri vyrobe
potravin,

nolotovary,

notove vyrobky ,

materialy a predmety prichadzajuce do
styku s potravinami.
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3.) Chemicke latky ...

Cistiace,

dezinfekcneg,
prostriedky na Udrzbu,
pesticidy.
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Opravnenia zamestnancov uradnej kontroly
potravin pri vykone inspekcie ...

Vyzadovat' sucinnost’ kontrolovanych osob,
odcitavanie udajov z meracich pristrojov v prevadzkach,
kontrola meracich pristrojov,

vstupovat’ do priestorov, kde sa vyrabaju potraviny
a tabakove vyrobky, manipuluje sa s nimi alebo sa umiestnuju
na trh,
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Kapitola II, clanok 14

Metody a techniky pre uradné kontroly

Metddy a techniky pre uradné kontroly zahrnaju podl'a potreby tieto

cinnosti:

a) preskimanie kontrol, ktoré prevadzkovatelia zaviedli, a ziskanych vysledkov;
b)inSpekciu:
i)vybavenia, dopravnych prostriedkov, priestorov a ich okolia;

ii) zvierat a tovaru vratane polotovarov a surovin na vyrobu tovaru alebo na kimenie alebo
oSetrovanie zvierat;

jii) vyrobkov a postupov na Cistenie a Udrzbu;
iv) vysledovatel'nosti, oznaCovania, prezentacie, reklamy a obalovych materialov;
c) kontroly hygienickych podmienok v priestoroch prevadzkovatel'ov;

d)posudenie postupov zalozenych na zasadach analyzy nebezpecenstva a kritickych kontrolnych
bodov (HACCP);

e) preskimanie dokumentov a zaznamov tykajlcich sa vysledovatel'nosti;

f) rozhovory s prevadzkovatelmi a s ich personalom;

g) overenie merani vykonanych prevadzkovatel'om a inych vysledkov testov;

h) odber vzoriek, analyza, diagnostika a testy;

i) audity prevadzkovatel'ov;

j) akukol'vek inu Cinnost’ potrebnu na odhalenie pripadov nedodrziavania pravidiel.
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pozadovat’ vysvetlenie, informacie, Udaje, doklady a iné
pisomnosti a vyhotovovat’ si z nich kopie alebo vypisy,

odoberat’ vzorky vyrobkov,

vydavat’ na zaklade rozborov vzoriek vyrobkov posudky
a rozhodovat’ o pouzitel'nosti vyrobkov,

ukladat’ opatrenia na odstranenie nedostatkov a ich
pricin.
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.-0rgany uradnej kontroly potravin neposkytuju
nahradu za odobrate vzorky.

Pracovnici Uradnej kontroly potravin sa pri
vykone cinnosti preukazuju sluzobnym
preukazom alebo poverovacim dokladom.
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