Prednaska ¢.2



Bl Druby aditi

E100 - E199 farbiva

E200 - E299 konzervanty

E300 - E399 antioxidanty, regulatory kyslosti
£400 - E499 emulgatory, zahustovadl3,

stabilizatory
protispekaveé latky, regulatory

USSR kyslosti, pInidla
E600 - E699 latky zvyraznujuce chut a vonu
leStiace latky, sladidl3, baliace
E900 - E999 plyny,
propelanty

E1000 - E1999 dalSie latky



Pouzitie pridavnych a pomocnych latok

Latky pridavné
- Len s oznacenym E-kodom na obale,

- Len do vysky NPM alebo nevyhnutne
nuthého mnozstva,

- Poziadavky na identitu a Cistotu,



Priklady zaradenia tej istej latky:
Kyselina skorbova - pridavna latka,
antioxidat,

- potravinovy doplnok (vitamin)

Oxid siricity - pridavna latka - konzervant
- pridavna latka - antioxidant

NO;, NO, - pridavnad latka - konzervant

(mdso)

kontaminant (zelenina)



Priklady
E160a karotény
E160b annato, bixin,

E160c paprikovy extrakt, kapsorubi,
kapsanthin,

E160d lykoén
E160e beta-apo-8-karotenal

E160f ethylester kys. Beta apo-8
karoténovej,

E150a karamel



Konzervacné prostriedky E 200-252 -
predlZzujud dobu trvanlivosti
potravindrskych vyrobkov - tukov,
pekdrenskych vyrobkov, mdsovych
ddendrskych vyrobkov, vyrobkov z ryb,
instantnych vyrobkov. Napr. kyselina
sorbova, benzoovd, ktorad sa aj prirodzene
nachddza v niektorych potravinach.




* Prostriedky na okyslenie E 260-297 -
zabezpecujd primerand kyslost’ vyrobkov
a zdroven ho CiastoCne konzervujd,
pretoze kyslé prostredie tImi mnozenie
bakteérii. Prikladom je kyselina octovd,
mliecna.



Antioxidacné latky E 300-385 -
antioxidanty zabranuju neziaduce;
oxidacii tukov kyslikom zo vzduchu,
posobia ako stabilizdtory. Konzervuju
a predlZzujd trvanlivost’ a kvalitu vyrobku.
Pridavaju sa do olejov, margarinov,
stuzenych tukov, korenin, instantnych
vyrobkov, do mdsovych a ddendrskych
vyrobkov, roznych pochutin typu
zemiakové lupienky, chrumky, oriesky
a pod. Typickym antioxidantom je vitamin
E, C, patri sem qj lecitin , laktat.



Zahust'ovacie a Zelirovacie latky E 406-
422 - |atky vdcsinou rastlinného povodu,
majd v potravindch viazat’ vodu. Zelatina
sa pouziva napr. pri vyrobe pudingu,
krémov, mliekarenskych vyrobkov,

polievok. Pouziva sa napr. agar, gumy. Tieto

podporuju trdvenie, ale vo vyssich davkach
posobia ako prehdnadlo.




Emulgdtory E 432-495 - umoznujd vznik
emulzie z dvoch latok, napr. vody a tuku.
PouZivaju sa pri vyrobe peciva, pochutin,
omac ok, polievok, pri vyrobe emulgovanych
potravinovych tukov (margarinu). Patria
sem napr. sorbaty, pektiny ¢i celuléza.
Latky podporujd travenie, ale vysoké
davky mozu vyvolat’ hnacku a poruchy
trdviaceho traktu. Umely difosfat vo
vysokych ddvkach tlmi vstrebadvanie
mineradlnych latok a sposobuje straty
kostného tkaniva.



-+ E 500-585 - patri sem napr. aj neskodnd
soda bikarbona ¢i kypriaci prasok do peciva.
+ Latky zvyraznujuce chut'ové vlastnosti
620-940 - do tejto skupiny patri napr.
zndmy glutamat sodny , alebo prirodny
karbamid, ktory sa pridava do Zuvaciek.

+ Sladidla 950-1200 - su to syntetické latky
bez kalorii. Umelé sladidlo acesulfam je
200-krat sladsi nez cukor, sacharin 500-
krat sladsi. Xylit, maltit mo6zu vo vyssich
ddvkach vyvolat’ nafukovanie a hnacky.



(:‘iseln)'/ kod, za€inajuci pismenom E znamend, ze
pridavnd latka presla hodnotenim vyboru,
ktory je zriadeny pri medzindrodnej
organizdcii Codex Alimentarius. Pri hodnoteni
vhodnosti prisady sa vychddza z
toxikologickych $tddiit a hodnoteni Gcinkov
latok na zdravie zvierat. Stanovia sa
maximadlne ddvky, pri ktorych nie s
pozorované ziadne nepriaznivé Ucinky na
zdravie zvierat ani pri dlhodobom uzivani. Tie
sa vydelia bezpecnostnym faktorom a ziska
sa hodnota, ktorad je povazovand za
maximalnu pripustnd davku pre ¢loveka.



Latky bez kodu E
Bielkovinovy hydrolyzat
Syridld

Zelatina

Kazeinat sodny

Chinin

Kofein



VYSKYT FARBIVA
KYSELINA KARMINOVA, KOSENILA -
E120 V POTRAVINACH V ROKOCH 2017-
2020

Specialna prednaska



Farbiva v potravinach

* Potravinové farbiva sd prirodné alebo syntetické latky, ktoré majd potravine
dodat’ alebo obnovit' pozadovand farbu, ktord sa pocas vyrobného procesu
zoslabila ¢i stratila. Zahriujd syntetické organické latky a prirodné zlozky
potravin, ktoré sa beZne nekonzumuji ako potraviny a nie sd
charakteristickou prisadou potravin a d'alSie iné latky z prirodnych zdrojov
ziskané fyzikdlnymi alebo chemickymi procesmi.

« Farbiva svojimi vlastnost’'ami nesmd ovplyviiovat’ organoleptické vlastnosti
potravin (okrem farby), musia byt zdravotne neskodné a chemicky stdle pri
zmene pH.

* NajCastejsie pouzivané syntetické cervené farbivd, ktoré sa nahrddzajd
kyselinou karminovou sd: Kosenilova Cervena A, Ponceau 4 R (E124), Allura
cervena DC (E129), Azorubin (E122).




Kosenila, kyselina karminova

Ndzov Kosenila, kyselina karminovd, karmin md v zmysle platnej EU legislativy
kédové oznacenie E 120 a jej synonymd sd Cochineal alebo Natural Red 4.
Kyselina karminova je pouzivand ako prirodné potravinové farbivo v mnohych
druhoch potravin ako napr. ndpoje, zmrzliny, cukrovinky, jemné pecivo, masové
vyrobky a tiez v kozmetickych produktoch ako st oéné tiene a rize.

Toto prirodné farbivo je v  porovnani so syntetickymi farbivami omnoho
stabilnejsie a ma aj intenzivnejsi farbiaci Ucinok, vd'aka ¢omu si nachddza
v potravindrstve Coraz SirSie uplatnenie. Farbivo je vo vode rozpustné a je
odolné voci degraddcii a oxidachym procesom.

OH O

Mélova hmotnost’:
M = 492 4 g/mol




Kosenila, kyselina karminova

Pritomnost’ farbiva, vratane maximdlne povoleného mnoZstva je regulovand
v zmysle Nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 zo
16. decembra 2008 o pridavnych ldtkach v potravindch v zneni neskorsich
doplnkov a zmien.

Z dovodu vyskytu zriedkavych neziadicich dcinkov po pouzivani tohto farbiva
ako napr. alergie, fibrildcie predsieni, anafylakticky Sok a astma, aj ako
choroby z povolania bolo v_prevddzkach na spracovanie farbiva E 120
vydané upozorhenie na zavedenie preventivnych programov pre stanovenie
pripustnej hladiny farbiva v ovzdusi.

Pracovnd skupina EFSA, ktord prehodnocovala vplyv farbiv na hyperaktivitu
deti publikovala odpordcania, aby toto farbivo bolo vyli¢ené z ich stravy.
Potraviny s obsahom tohto farbiva si problematické aj pre l'udi, ktori
nekonzumujd Zivocisne potraviny, napr. vegetaridni, vegdni a niektoré
ndboZenské skupiny.

ﬂ,-‘ By B W




Vyroba farbiva

Kyselina _karminovda sa ziskava z vodnych, vodnoalkoholickych alebo
alkoholickych extraktov zo susenych tiel samic¢iek hmyzu Dac'ryloplus coccus
Costa (Cervec nopdlovy). Sami¢ky tohto parazitického hmyzu preZivajd na
kaktusoch rodu Opuntia, predovsetkym v oblasti JUZH@J Ameriky a Mexika.
Dospeli samci sd na rozdiel od sami¢iek men3i a majd kridla.

Tela hmyzu majd ovdlny tvar s makkym povrchom a dizkou priblizne 5 mm.
Hmyz produkuje kyselinu karminovd za dcelom odradenia predatorského
sprdvania sa ostatného hmyzu.

« Existuji dve zdkladné formy
cochineal farbiva, cochineal extrakt
ziskany z ususenych tiel hmyzu a
karmin ziskany precistenim
cochineal extraktu.




Vyroba farbiva

Kyselina karminovd, ktord tvori priblizne 17 - 24 % hmotnosti vysusenych tiel
hmyzu a ich vajicok je ndsledne zmiesand s hlinikovymi alebo vdpenatymi
sol'ami za Ucelom pripravy farbiva E 120. Kvalita farbiva je ovplyvnena teplotou
a mierou osvetlenia pri jeho priprave. Slhecné Ziarenie je nevyhnutné pre
produkciu brilantnej farby. Niekedy sa farbivo falSuje s rumelkou, skrobom a
d'al$imi materidlmi, z ktorych mdze byt karmin oddeleny rozpustenim

» Existuje 200 hostitel'skych druhov kaktusov
rodu Opuntia. Z hladiska najvyhodnejsieho
prezivania hmyzu a ndsledného ziskania
farbiva E 120 je najvhodnejsi druh Opuntia
ficus-indica.




Vyroba farbiva

Sami¢ky hmyzu sa zhlukujd na listoch kaktusov. Po preniknuti do listov
kaktusu sa Zivia jeho St'avou a ndsledne ostdvaju nehybné. Malé larvy
produkuji husty biely sekrét, ktory ich ochrariuje pred stratou vody
a slne¢nym Ziarenim.

Vd'aka tomuto sekrétu je povrch tela hmyzu biely, prip. sivy aj napriek
tomu, Ze produkujd prirodné Cervené farbivo. Farbivo sa nachddza vo
vnitri tiel dospelého hmyzu a ma tmavofialovi farbu.




Vyroba farbiva

* Na farmovi produkciu _hmyzu vyuZzivajd malé kosicky s oznacenim ,Zapotec
hniezda"™, ktoré sd umiesthené na hostitel'skych kaktusoch. Ndsledne
samicky hniezdo opustia a usadia sa na kaktuse, kde sd oplodnené samcekmi
Samice hmyzu musia byt chrdnené pred predatormi, zimou a dazd'om. Cely
cyklus trva 3 mesiace, po€as ktorého st kaktusy uchovdvané pri teplote 27 -
28 °C. )

« Zber hmyzu je mimoriadne ndrolny, pretoze | A
sa hmyz musi vybrat’ z listov hostitel'skych
kaktusov, olistit’ a ndsledne ho umiestnit’ do
vriec. Niekol'ko prirodzenych nepriatel'ov (osy,
vtdky) méze zniCit' celd populdciu hmyzu na
hostitel'skych kaktusoch. Z tohto ddovodu sa
v krajindch, ktoré sa  zaoberaji  vyrobou
farbiva E 120 z mrtvych tiel hmyzu vyuZivajd
tzv. feromodnové pasce.




Vyroba farbiva

~*» Najvyznamnej$im exportérom tohto farbiva je
7| v slc¢asnosti Peru s produkciou priblizne 200 fon
| farbiva rocne.

« Historia pouzivania farbiva siagha az do 15.
storoCia, predovsetkym v oblasti centrdlnej
Ameriky.

« V slvislosti s objavom novych syntetickych farbiv
v 19. storoli, ako napr. alizarin  nastal Gtlm
produkcie  prirodnych  farbiv.  AvSak  po
prehodnoteni neziaddcich dcinkov niektorych
syntetickych Cervenych  farbiv  nastal
v poslednych dvoch storoliach opdtovny rozmach
v pouzivani farbiva E 120.




Metoda stanovenia

Na Veterindrnom a potravinovom Ustave v Bratislave sa od roku 2010
stanovuje kyselina karminovd v potravindch rastlinného a Zivocisneho
povodu akreditovanou metddou.

Princip metody je zaloZeny na extrakcii farbiva z matrice a ndslednym
precistenim filtratu na SPE koldnkach. Analyza sa vykondva na HPLC s DAD
detektorom. Absorbéné maximum farbiva KosSenila, kyselina karminovd je
494 nm.




Analyzy farbiva E120 - mdsové vyrobky

Najvyssie povolené mnozstvo 2018 2019 2020
4 4 4 0 hodnota
pre klobdsy, saldmy a pdrky: vzorka
(mg/kg) vzorka hodnota vzorka hodnota
100 mg/kg saléma 21,8 (mg/kg) (mg/kg)
2017 saI;{\ma 21,0 parizska saldma 2,1 slovacka klobdsa 1,9
salama 8,7 batikovy zavin 45 malokarpatska
vzorka r(‘::;r/‘::;? S;;érrlrya ﬁr; vysotina 11,7 saIéTa 11,8
$pekacky 2,1 Cingovska salama 4,,4 plesnivec 183 ;/VZ(I::;T(G 120;;4
viedenské parky 7,2 vysotina 14,8 madarska klobasa 5,5 §uniové Zna 11’ 5
P 78 i Dt pressburg saldma 790 inovecka szléma 12’4
pariZska salama 1,5 turisticka saldama 9,9 debrecinske péarky 9,9 kalinka salama 17'0
pohronska klobasa 10,1 bratislavské parky 2,4 junior saldma 8,6 - " -
$pekacky 2,1 $panielska saldma 76,9 Teradd ElimE 11,7 bajkal silama 26,1
bratislavské parky 59 Spanielska salama 70,5 malokarpatska salama 12,8 szocllna, Bl
klobasa 27,5 Saldima L ombasecka klobasa 10’7 desiatove perky 53
inovecka saldma 148 tariSské parky 1,7 g : ¥ 13’0 dolnozemska klobasa 70,5
pizza Sunka 2,3 salama 4,1 nl;iinkfa a’ma . pizza saldma 2
$pekacky 6,6 strdZovska saldma 15,8 e.las oblasa 2,2 parky 20,1
parky 101 nitran saldma 29,9 .plzza sa’Ianja 2,5 klobdsa 1,6
turistickd saldma 10,6 inoveclfé saldima Lis iiieeehskeluaiky 15,0 priemer 16,2
spigské parky 2,3 = pa’rky - 7,1 bratislavské parky 2,4 celkovy potet vzoriek 74
spisské parky 9,8 sun:o;/saséaklama ;’1 priemer 12,6 vzorky s nalezom 19%
spisské parky 2,5 §zekaékz 1:4 celkovy pocet vzoriek 98
spisské parky 7,7 gpekacky 3,6 vzorky s nilezom 14%
parky 18 klobasa 1,6
priemer 7,4 saldma 34,6
celkovy pocet vzoriek 81 priemer 15,9
vzorky s nalezom 25% celkovy pocet
vzoriek 97
vzorky s nalezom 23%




Analyzy farbiva E120 - mliecne vyrobky

Najvyssie povolené mnozstvo pre ochutené fermentované mliecne vyrobky vrdtane
Fa vyrobkov, ktoré boli tepelne oSetrené a zmrzliny: 150 mg/kg

2018 2020
hodnota hodnota
vzorka (mg/kg) vzorka (mg/kg)
mrazeny krém 5,9 jogurtovy napoj 7,1
L, jahodovy pudin 6,8
2017 mrazt?nv e 2,0 Jmalinov; Sudin: 20,1
hodnota priemer; 5,5 jahodovy puding 6,6
vzorka (mg/kg) celkovy pocet vzoriek 6 jahodovy puding 8,2
malinovy puding 10,4 vzorky s nalezom 33% malinovy puding 13,1
celkovy pocet vzoriek 7 mrazeny krém 4,2
vzorky s ndlezom 14% malinovy puding 30,5
Y 2019 jahodovy puding 8,9
hodnota malinovy puding 14,1
vzorka (mg/kg) priemer 12,0
Jahodovy puding 6,5 celkovy poéet vzoriek 19
mrazeny krém 25,9 vzorky s nalezom 58%
priemer 16,2
celkovy pocet vzoriek 14
vzorky s ndlezom 7%




Analyzy farbiva E120 - cukrovinky

Vyskyt v roku 2017 . ) .
2017 a 2018: veorka r;;dg,;?:; 2018-1 Najvyssie povolené mnozstvo pre
. rd 7/ d
=00 cOkrovinka 228 - hodnota cukrovinky vrdtane drobnych cukrikov
. v o
marshmallow 39,8 (mg/kg) na osviezenie dychu: 300 mg/kg
Zelé malinky 61,4 pedro curkovinka 11
lizanka 87,4 marshmallow 21,1
¢okoladova cukrovinka 3,3 73 aleviila 33,3 2018-2
¢okoladova cukrovinka 4,5 - X hodnota
—— malinky cukrovinka 31,1 vzorka
furé s napliiou 7,9 ” . - (mg/kg)
T - - draZzované cukrovinky 19,8 -
Zelé cukrovinka 8,4 " , - - cukriky 8,2
3 T 205.2 cokolddové cukrovinky 3,4 .
penove cul - - 7elé cukrovinka 50,1 Al 29
presladgne 9voue 2,5 cukelky 53’6 cukriky 11,7
flril;:nT;X 727,98 cukriky 77' 6 Zelé cukrovinka 7,3
presladené Zerediie 158,9 cukriky 33,9 ovocnd Cu'frovmka 85
pedro 10,4 cukriky 192 cukrOV{nka 20
marcipan 7,4 cukriky 231,8 cukrovinka 4,8
cukrovinka zelé 62,8 alceviia 114,6 lizanka 35,8
_ lmaklrénky : 30,2 srdieika elé 53,6 draZzované cukrovinky 34,5
cokolac?ova ’cukrc’wlnka 6,4 ovocnd cukrovinka 18 marshmallow 3,4
fondanové saldnky 13,2 ovocna cukrovinka 33,9 Zelé cukrovinka 11,0
pzee:(:\?én;:/é Zg’i kolekcia 8,8 ovocna cukrovinka 37,3
: malinky Zelé 35:5 lizanka 16,9 22l 57 =
\ tutti fruit hearts 39,4 furé s napliiou 7,3 priemer 17,6
g&b cukrovinka 30,8 Zelé cukrovinka 36,5 celkovy pocet vzoriek 68
all sorts cukrovinka 11,8 Zelé cukrovinka 50,8 vzorky s ndlezom 52%
priemer 42,2
( ovy pocet vzoriek 66
* vzorky s ndlezom 40%




Analyzy farbiva E120 - cukrovinky

Vyskyt v roku 2019 2020
2019 a 2020: vorka hodnota vaorka hodnota Najvyssie povolené mnozstvo
(mg/ke) (mg/ke) . ,
Jelé cukriky 138 furé s naplfiou 4,7 pre cukrovinky vrdtane
cukrovinka 8,0 Zelé tycinka 47,8 dr'Obn),’Ch Cka‘kaV na
kolekcia 4,7 Zelé s ovocnou g .
kolekcia 3,8 $tavou 9,5 osviezenie dYChU: 300
lizanka 80,8 zebra jahodova 86,4 mg/ kg
furé s nplfiou 48 ovocna cukrovinka 39,8
cukrovinka 56 penova cukrovinka 13,4
marcipan 39,2 lizanka halloween 15,9
T P’ fondanové saldnky 3,9
zelé cukriky 53,0 =
kolekcia 1,7 priemer 27,7
cukrové tyinky = celkovy pocet vzoriek 42
. vzorky s ndlezom 19%
presladené Ceresre 156,5
presladené Ceresrie 132,4
marcipan 51,1
furé s naplriou 5,0
priemer 41,9
celkovy pocet vzoriek 46
vzorky s ndlezom 33%




Analyzy farbiva E120 - jemné pecivo

. Vv / v . /7 Ve 2020
Najvyssie povolené mnozstvo pre jemné pecivo: 200 mg/kg ) hodnota
vzorka I

kupelné oblatky 28,4
2017 2018 2019 panna cotta 17,5
vzorka hodnota vzorka hodnota vzorka LD puncové rezy 9,6
(mg/kg) (mg/kg) (mg/kg) puncové rezy 9,6
punéové rezy 16,8 zcer;raas?:zty 11126,85 pernik 106,8 puncové rezy 25,9
punéové rezy 15,6 Duntovy rez T '5 , cest’ovinY 8,4 jahodova kocka 49,3
kocka vanilkovd 2,5 puncovy rez 8,'5 kupernle c,)blatky 25,0 pundové rezy 11,8
pundové rezy 5,6 e s 48,7 ovocny zikusok 4,2 pipky zékusok 39,7
susienky 12,9 Sel e 55.6 puncové rezy 54 puncové rezy 4,2
piskotové rezy 4,0 pigkétové petivo 40,4 treny koldé 8,7 jemné petivo so 7elé 72,5
piskdtové rezy 51,7 donut 48,1 priemer 26,4 puncova torta 6,9
priemer 15,6 puncovy rez 16 celkovy pocet vzoriek 22 puncovy nasobok 25,9
celkovy poéet vzoriek 25 puncovy rez 23,1 vzorky s ndlezom 27% priemer 25,1
vzorky s nélezom 28% donut 41,8 celkovy pocet vzoriek 29
donut 62,5 vzorky s nalezom 41%

donut 52,4

snehovy Spic 16,4

puncovy rez 13,2

snehové pecivo 14,1

piskotové pecivo 14,1

treny kolaé 17,7

priemer 34,5

celkovy pocet
vzoriek 42
vzorky s ndlezom 43%




Analyzy farbiva E120 - ndapoje

Najvyssie 2017 2018
pOVOIene mnC,)ZSTVO vzorka hodnota (mg/kg) YR hodnota (mg/kg)
pre ochutené — -
, . uble joy s ovocny hapoj 5,2
hapoje: nesyteny napoj 4,8 priemer 5,2
instantny ndpoj 15 celkovy pocet vzoriek 53
100 mg/kg priemer 31 vzorky s nalezom 2%
celkovy pocet vzoriek 64
vzorky s nalezom 5%

2019 2020
vzorka hodnota (mg/kg) vzorka hodnota (mg/kg)
limonada 1,5 kokteilovy ndpoj 2,8
priemer 1,5 instantny ndpoj 1,9
celkovy pocet vzoriek 35 priemer 2,4
vzorky s ndlezom 3% celkovy pocet vzoriek 36
vzorky s nalezom 6%




Analyzy farbiva E120 - ovocné vyrobky

Najvyssie povolené mnozstvo pre konzervované cervené ovocie: 200 mg/kg

Najvyssie povolené mnozstvo pre dzemy, rosoly, marmelddy a iné podobné ovocné
alebo zeleninové ndtierky : 100 mg/kg

2017 2018 2019 2020
hodnota hodnota hodnota hodnota
vzorka k vzorka vzorka
(mg/kg) veora (mg/kg) (mg/kg) : (mg/kg)
jahodovy kompot 110,2 jahodovy kompot 82,8 OVOCInE.I s 68,9 °V°c'jé. s = 89,1
R ) , B 3 . natierka natierka
jahodovy kompot 42,3 jahodovy kompot 20,5 ——
3 " - celkovy pocet jahodovy kompét 23,5
jahodovy kompét 22,7 jahodovy kompét 21,4 VEGLI 20 = 56’3
; . . ) , i priemer .
ahodovy kompoét 64,6 ahodovy kompét 113,7 <
. W = J Y e vzorky s nélezom 5% celkovy pocet vzoriek 34
priemer 60,0 jahodovy kompot 71,3 A
. vzorky s ndlezom 6%
celkovy pocet vzoriek 18 jahodovy kompot 64
vzorky s nalezom 22% jahodovy kompot 15,5
jahodovy kompdt 59,9
priemer 56,1
celkovy pocet vzoriek 33
vzorky s nalezom 24%




Analyzy farbiva E120 - snack a spracované ryby

Najvyssie povolené mnozstvo pre extrudované alebo expandované pikantné zdjedky : 200 mg/kg

2017 2018 2019 2020
hodnota hodnota hodnota hodnota
vzorka k vzorka k
(me/kg) vzorka (mg/kg) (me/kg) veor@ (mg/ke)
kukuriéné chrumky 29,7 kukuri¢né chrumky 22,5 snack 35,0 kukuri¢né chrumky 6,9
zizi ovocny vyrobok 10,5 extrudovany vyrobok 29,9 pellety 444 priemer 6,9
zizi ex]trudovan\'/ priemer 26,2 priemer 39,7 celkovy poéet vzoriek 1
vy.robok 206 celkovy pocet vzoriek 3 celkovy pocet vzoriek 4 vzorky s nalezom 100%
priemer 20,3 vzorky s nlezom 67% vzorky s ndlezom 50% 3
celkovy pocet vzoriek 4 —e =
vzorky s ndlezom 75% o 'H\l N
W >
. VvV / v . . / 7’
Najvyssie povolené mnoZstvo pre surimi a podobné produkty a nepravy losos: 500 mg/kg
. . (4
Rybie ikry okrem kavidru: 300 mg/kg
2020
2019 vzorka hodnota
2017 hodnota (mg/kg)
vzorka i)
vzorka hodnota - kaviar cerveny z kapeliny 184,2
(mg/kg) surimy 28,5 =
— - 5 priemer 184,2
surimy 30,3 kaviar Cerveny z korusky Tt " 5
surimy 68,8 poldrnej 155,0 celkovy poéet vzorie
2 N 018 vzorky s nalezom 50%
surimy 13,5 premer 2 w Sa
priemer 37,5 celkovy poEelt vzoriek 3 ; aﬁ«; )
celkovy pocet vzoriek 3 vzorky s nélezom o Py vw
vzorky s nalezom 100% T ﬁ




Zaver

V kazdom roku sledovaného obdobia sa vyskytli aj nevyhovujice vzorky
potravin. Celkovo bolo nevyhovujicich 15 vzoriek z dovodu neuvedenia
farbiva v zloZeni vyrobku a 5 vzoriek z dovodu nepovolenej pritomnosti
farbiva E120.

Analyzované vzorky boli posidené v zmysle Nariadenia Eurdpskeho
Parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 z 16. decembra 2008 o pridavhych
latkach v potravindch, v zneni neskor'snch predpisov a v zmysle Nariadenia

Eurdépskeho Parlamentu a Rady (EU) &. 1169/2011 z 25. oktébra 2011
o poskytovani informdcii o potravindch spotrebitel’om v platnom zneni.

Ziskané vysledky obsahu kyseliny karminovej z nasdvacej oblasti VPU v
Bratislave poukazuji na ddlezitost’ jej sledovania v potravindrskych
vyrobkoch.




