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Všeobecné a osobitné hygienické 

podmienky pre jednotlivé 

druhy prevádzkarní a zariadení na 

výrobu a skladovanie  živočíšnych 

produktov

(Všeobecná hygiena potravín - cvičenie č. 2)
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Typy prevádzkarní a zariadení na výrobu 
a skladovanie živočíšnych produktov 2/17

1. Bitúnky, hydinové bitúnky, bitúnky na usmrtenie 
králikov. 

2. Rozrábkarne mäsa 
– rozrábkarne mäsa hovädzieho dobytka
– rozrábkarne mäsa ošípaných
– rozrábkarne mäsa oviec a kôz
– rozrábkarne domácich nepárnokopytníkov. 

3. Porciovne mäsa 
 porciovne hydinového mäsa
 porciovne králičieho mäsa.

4. Baliarne a sklady 
– mäsa jatočných zvierat
– hydinového mäsa
– králičieho mäsa
– v nadväznosti na rozrábkarne alebo porciovne mäsa.
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5. Prevádzkarne na  usmrtenie zveri z farmových chovov, 
na rozrábanie a spracovanie a skladovanie zveriny.

6. Prevádzkarne  na spracovanie a na skladovanie 
zveriny z voľne žijúcej zveri.

7. Prevádzkarne  na výrobu mäsových výrobkov z mäsa 
jatočných zvierat, z hydinového mäsa, králičieho 
mäsa a zo zveriny.

8. Prevádzkarne na výrobu výrobkov živočíšneho pôvodu 
určených na výživu ľudí, ako sú mäsové výrobky, 
solená a sušená krv, solené alebo sušené črevá, 
žalúdky a mechúre zvierat, škvarené alebo topené 
tuky živočíšneho pôvodu.

9. Prevádzkarne na výrobu mletého mäsa alebo 
sekaného mäsa a mäsových výrobkov.

10. Prevádzkarne na získavanie, zabíjanie, úpravu, 
spracovanie a skladovanie produktov 
rybolovu a na výrobu slimačieho 
mäsa a žabacích stehienok.
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11. Produkčné hospodárstva - prevádzkarne na        4/17

získavanie surového mlieka (kravy, ovce, kozy, 
byvolie kravy), ktorých mlieko sa umiestňuje 
na trh alebo sa ďalej spracúva.

12. Salaše - zariadenia s nízkou kapacitou, ktoré sú 
produkčnými hospodárstvami a zároveň mliekarňami 
na spracovanie mlieka, kde sa vyrába ovčí hrudkový 
syr zo surového ovčieho mlieka ako polovýrobok 
určený na ďalšie spracovanie (bryndza).

13. Zberné strediská - zvoz surového mlieka 
a jeho chladenie a čistenie.

14. Štandardizačné strediská – odstreďovanie alebo 
zmena prirodzených zložiek mlieka.

15. Mliekarne na ošetrenie mlieka - mlieko sa tu tepelne 
ošetruje.

16. Mliekarne na spracovanie mlieka – tu sa mlieko 
alebo mliečne výrobky ošetrujú, spracúvajú alebo 
balia do priameho obalu. 
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17. Prevádzkarne na zber alebo triedenie vajec.       5/17

18. Prevádzkarne na výrobu a na ošetrovanie vaječných 
výrobkov.

19. Prevádzkarne na nákup, skladovanie 
a spracovanie medu. 

20. Prebaľovacie strediská – tu sa znovu prebaľujú do 
priameho obalu balené dávky mäsa, mäsových 
výrobkov alebo iných živočíšnych produktov, určené 
na umiestnenie na trh.

21. Prevádzkarne na výrobu želatíny, určenej na výživu 
ľudí a strediská na zber surovín, určených na jej 
výrobu.

22. Prevádzkarne na získavanie, spracovanie iných 
surovín živočíšneho pôvodu alebo manipuláciu 
s nimi, ktoré sa registrujú na základe prideleného 
veterinárneho kontrolného čísla.
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Žiadosť o vydanie osvedčenia  6/17

Doručuje regionálnej veterinárnej a potravinovej správe  (RVPS) podľa 
sídla prevádzkarne. 

V žiadosti musí byť uvedené (6 údajov):
1. Obchodné meno a sídlo (miesto podnikania podľa OZ), 

adresa prevádzkarne, IČO. 
2. Opis predmetu činnosti a jednotlivých výrobných 

a manipulačných činností, ktoré  žiadateľ chce vykonávať.
3. Údaje a doklady o:

– celkovej výrobnej a skladovej kapacite prevádzkarne,
– zdroji zdravotne bezchybnej vody,
– spôsobe nakladania s odpadovými vodami,
– počte chladiarenských zariadení a ich kapacite, 
– vybavení technologickými zariadeniami (druh + stručný opis,
– personálnom zabezpečení, 
– zabezpečení sanitačno - hygienického režimu + SVP,
– spôsobe nakladania s odpadmi živočíšneho pôvodu,
– spôsobe zabezpečenia podmienok pre výkon veterinárnej  

kontroly,
– spôsobe a frekvencii vlastných kontrol celkovej hygieny 

prevádzkarne.
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4. Meno a priezvisko osoby oprávnenej 

konať za podnikateľa.

5. Dátum podania žiadosti.

6. Údaj o výrobnej kapacite prevádzkarne, 
ak sa žiada o vydanie osvedčenia 
o splnení podmienok pre prevádzkareň 
s nízkou kapacitou.
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K žiadosti o vydanie osvedčenia je 
potrebné pripojiť tieto doklady:  8/17

1. Doklad o vlastníctve alebo o nájme 
prevádzkarne alebo ich kópie.

2. Nákres (pôdorys, plán) budov, 
miestností, priestorov a zariadení 
prevádzkarne (technologické zariadenia, 
rozvod pitnej vody, odpadové vpuste 
a potrubia, zariadenie na osobnú hygienu 
zamestnancov). 

3. Potvrdenie alebo iný doklad 
o zabezpečení zneškodňovania odpadov 
živočíšneho pôvodu.
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Žiadosť  o vydanie osvedčenia pre salaš 9/17

Doručuje sa RVPS podľa sídla salaša 
každoročne pred začatím salašníckej 
sezóny a platí pre salaš v danom roku.  

K žiadosti o vydanie osvedčenia pre salaš 
treba  pripojiť údaje o: 

- počte oviec, 

- mene a adrese majiteľa oviec,

- mene a adrese odberateľov ovčieho 

hrudkového syra (OHS). 



10

Zvlášť je potrebné predložiť údaje 10/17

a doklady  o:

 laboratórnom vyšetrení pitnej vody,

 vykonaní zdravotnej kontroly chovu 
veterinárnym lekárom,

 zdravotnej spôsobilosti osôb 
zamestnaných pri získavaní mlieka a pri 
výrobe OHS,

 absolvovaní lekárskej prehliadky. 
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Osvedčenie musí obsahovať 11/17

 číslo osvedčenia,

 názov a adresu prevádzkarne, 

 špecifikáciu prevádzkarne a druh 
činností, 

 údaje o limitovanej kapacite 
prevádzkarne, ak ide o prevádzkareň 
s nízkou kapacitou.
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Osvedčenie o splnení hygienických 
podmienok pri produktoch rybolovu sa 

vydáva:   12/17

- prevádzkarniam a zariadeniam na chov 
rýb, prípadne iných vodných živočíchov,

- prevádzkarniam na usmrcovanie, úpravu, 
spracúvanie produktov rybolovu 
a prevádzkarniam na manipulovanie 
s čerstvými chladenými produktmi 
rybolovu.
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Osvedčenie o splnení hygienických 
podmienok pri produktoch rybolovu sa 

nevyžaduje:   13/17

 ak ide o usmrcovanie, úpravu a skladovanie produktov 
rybolovu v maloobchodných predajniach 
a v zariadeniach spoločného stravovania, 

 pri stánkovom  predaji živých rýb, 

 pri maloobchodnom predaji na trhoch a trhoviskách,

 ak ide výlučne len o skladovanie zmrazených 
produktov rybolovu v schválených mraziarenských 
skladoch.
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Prideľovanie veterinárneho kontrolného 
čísla (VKČ)        14/17

Používa spravidla v spojení so skratkou názvu 
okresu:  

NR

7 

Osobitné veterinárne kontrolné číslo, kedy VKČ-u  
predchádza číslica 8 s pomlčkou, sa pridelí 
prevádzkarniam, ktoré vyrábajú výrobky 
obsahujúce iné potraviny, a najviac 10 % mäsa:

8 - VKČ
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Jedno spoločné veterinárne kontrolné číslo 
možno prideliť          15/17

 prevádzkarni na výrobu mäsových výrobkov alebo 
prebaľovaciemu stredisku, kde sa vyrábajú rôzne 
druhy výrobkov 

 prevádzkarni na výrobu mäsových výrobkov, ktorá je 
súčasťou prevádzkarne s osvedčením o splnení  
podmienok. 
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Zoznamy prevádzkarní          16/17

Vedú sa podľa  krajov a okresov podľa typov a druhov 
činností, na ktoré bolo vydané osvedčenie:

 schválené prevádzkarne, ktorým bolo vydané 
osvedčenie na základe splnenia všetkých hygienických 
podmienok,

 prevádzkarne s nízkou kapacitou,

 iné registrované zariadenia,

 prevádzkarne registrované na spracovanie iných 
surovín živočíšneho pôvodu. 
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Zoznamy prevádzkarní obsahujú    17/17

 pridelené VKČ,

 obchodné meno prevádzkovateľa,

 adresu prevádzkarne,

 typ prevádzkarne, 

 údaje o:

– platnosti osvedčenia,

– prevádzkarni s nízkou kapacitou,

– iných osobitných informáciách.


