VsSeobecna hygiena potravin — cvicenie C. 8

HYGIENICKE PODMIENKY PRE
PREVADZKARNE NA ZBER
A TRIEDENIE VAJEC A PRE
PREVADZKARNE NA
SPRACOVANIE VAJEC,
ZELATINY A MEDU .



VINOS

Mindsterstva podohospodarstva Slovenskej republiky
 Ministerstva dvavotuictva Slovenske republiky

10 14, februdra 005 ¢, 175212005-L00,

ktorym sa vydava hlava Potravinoveho kodexu Slovenskej republiky upravujica
Vajcia, A]00€ZY A majonezove vvrobky
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VYNOS

Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky

70 16, decembra 2005 ¢. 3785/2005-100,

ktorfm sa meni a dopliia vinos Ministerstva podohospodsrstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky zo 14. februara 2003
¢. 1752/2003 - 100, ktorym sa vydava hlava Potravinoveho kodexu Slovenskej
republiky upravujuca vajcia, majonezy a majonezove vyrobky
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Vseobecné hygienické podmienky pre ..
prevadzkarne na spracovanie vajec

Miestnosti a priestory musia mat”

* nepriepustné, neposkodené, 'ahko
cistitelné a dezinfikovatel'né podlahy,
I'ahky odvod vody do vpusti, vybavenych
mriezkami a sifonmi,

* hladké, odolné, nepriepustné steny so
svetlou umyvatelnou u?mvou povrchu
najmenej do vysky uskladnenia
v chladiarfiach, mraziarfiach a skladoch
a najmenej do vysky 2 m v ostatnych

e tnostiach, spojenie stien a podldh

Zaoblené,




* dvere, rdmy okien, zdrubne a prahy..
z odolného, nepriepustného I'ahko
Cistitel'néeho materialu a ak su
drevené, musia mat’ tdto dpravu na
vsetkych povrchoch,

* stropy, 'ahko Cistitel'né, bez
moznosti kumulacie necistot,
plesnivenia, kondenzdcie pary alebo
odlupovania omietky alebo naterov,

* dostatocné vetranie (odsdvanie pary),
* dostatocné prirodzené alebo umelé
=1osvetlenie,




* dostatoény polet $atni a umyvdrni ..
s hladkymi nepriepustnymi

umyvatel' nymi stenami a podlahami,
umyvadlami a splachovacimi zdchodmi,

s umyvadlami. Do zachodov hemoze by¥’
priamy vstup z vyrobnych a manipula¢nych
miestnosti. Umyvadla nesmd mat’ privod
vody ovlddany dotykom ruky alebo
ramenom,
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* zariadenie na zdsobovanie vyluéne pitno
vodou. Pouzivat’ Uzitkovd vodu mozno len
za predpisanych podmienok.




Osobitné podmienky pre ..
prevadzkarne na spracovanie
vajec

Kazda prevadzkaren musi mat”:
x

samostatné miestnosti na skladovanie vajec a na
oddelené skladovanie hotovych vajecnych
vyrobkov, s chladiacim zariadenim na uchovdvanie
vyrobkov pri predpisanych teplotach a chladiarne
a mraziarne s registracnymi teplomermi alebo
dial' kovymi registracnymi teplomermi,

zariadenia na Cistenie a dezinfekciu znecistenych
vajec,

osobitnd miestnost’ na vy’rlkame vajec,
romazd ovanie vajecnych obsahov a ha

odstranovanie ¢asti Skrupin,




* ak sa vajecné vyrobky v prevdadzkarni ..
pasterizujd, musi sa to vykondvat’
v osobitnej miestnosti,

* zariadenie na dopravu vajecnych
vyrobkov v ramci prevddzkarne,




* zariadenie na oSetrenie vajecnych obsahov, ¥
vybavené:

» a) automatickym zariadenim na kontrolu
teploty, registrac nym
teplomerom a automatickym bezpecnostnym
zariadenim, ktoré zabranuje nedostatocnému
ohrevu vajecnych obsahov, ak
ide o pasterizdciu,

* b)vhodnym bezpeclnostnym systémom, ktory
zabranuje zmiesaniu pasterizovanych vajecnych
vyrobkov s nedostatocne pasterizovanymi
a_automatickym registracnym zariadenim,

/M
toré tomuto zmiesaniu predchddza,
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* priestor na skladovanie jednorazovych ...
obalov,

* miestnost’ na osobitné skladovanie
vyprazdnenych skrupin, tiez vaJec alebog 1
vaJec cnych vyrobkov, ktoré nie st vhodné na
vyzivu 'udi,

* zariadenie na balenie vajecnych vyrobkov,

* zariadenie na rozmrazovanie mrazenych
vajecnych vyrobkov (ak sa vykondva),

* samostatnd miestnost’ na skladovanie
Cistiacich a dezinfekénych prostriedkov,

* vlastné Iabor'a’rérium alebo mat’
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HYGIENICKE PODMIENKY PRE VYDANIE ..
OSVEDCENIA O SPLNENI PODMIENOK
PREVADZKARNIAM NA VYROBU ZELATINY,
URCENEJ NA VYZIVU LUDE

VSeobecné hygienické podmienky \

* Aredl prevadzkarne musi spfﬁg’r’ vieobecné
hygienické podmienky kladené na ostatné typy
prevadzkarni.

* Budovy prevddzkarne musia:
- umoznovat’ dokladné ¢istenie a dezinfekciu,

- poskytovat’ ochranu pred zhromazd ovanim f
hecistot, '

- umozhovat’ dodrziavanie zdsad sprdvnej
vyrobnej praxe,
=1 - poskytovat’ vhodné podmienky pre
“@ hygienické spracovanie a manipuldciu
s vyrobkami. 2
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Osobitné hygienické podmienky ...

v miestnostiach, kde sa spracuvayju
suroviny a vyraba sa Zelatina alebo sa
s nimi manipuluje
* povrchy podldh v dobrom stave, vyspddované,

s mriezkami a sifénmi,
* povrchy stien hladké, I'ahko Cistitelné,
* okna so siet’kami proti hmyzu,

* dvere a ich zdarubne I'ahko ¢istitel'né
a dezinfikovatel'né,

* na Cistenie a dezinfekciu pracovnych nastrojov,
pomocok a zariadeni dostatocny pocet vhodnych
zariadeni s vodou teplou najmenej 82 °C,

* osobitnd miestnost’ na skladovanie obalovych

Xar=1 materidlov,
@ -




R
. V prevddzkarni musi byt dostatoény
poCet umyvadiel ha umyvanie ..

rak. A

N

* Prevadzkaren musi mat’ icinné prirodzené
alebo mechanické vetranie a v priestoroch,
kde je to treba, Gi¢inné odsdvanie pary.
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* Priestory musia mat’ dostatocne
prirodzené alebo umelé osvetlenie
a zariadenia na umyvanie a osusenie ruk.

» Batérie umyvadiel v umyvarnach a pri
zachodoch nesmu byt’ ovlddatel'né dotyko
ruky alebo ramena.
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* Prevadzkaren musi mat’ taky systém
odvodu odpadovej vody, aby vylucoval
riziko kontamindcie surovin a vyrobkov.
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skladovanie a vyr'obu medu ur&eného | »,

na verejnu konzumdciu 'f

Prevadzkaren splna juca vseobecné hygienické pozuadavky
musi mat”:

* samostatnud miestnost’ s potrebnymi mikroklimatickymi
podmienkami nha skladovanie vykdpeneho medu, kde nemozn
vykondvat’ iné €innosti, ani uchovavat’ po’rravmarske
vyrobky, ani s nimi mampulova’r’

*  samostatnd  miestnost’  vybavend  zariadenim
stekut'ovanie, Cistenie a plnenie medu do spotrebitelskyc
obalov (ak sa vykonava) zariadenia na osSetrenie

D a spracovahie medu pri dodrzani  predpisanych
teplot, miestnosti musia mat’ kontrolné
teplomery,
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samostatny expedicny sklad s predpisanymi to/1
mikroklimatickymi  podmienkami, ak to jeho rozmery
dovol'ujd, mozno ho pouzivat’ i na skladovanie medu
v spotrebitel'skom balent,

* samostatny sklad obalov spifiajdci hygienické poZiadavky
(ak sa vykondva balenie), ak treba aj samostatnd
miestnost’ alebo zariadenie na umyvanie sklenych obalov,

umyvdren nevratnych prepravnych nddob, ndradia
a nddob pouzivanych v prevadzkarni alebo na nakup, oddelend
od inych miestnosti.

x
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*  Prevadzkaren na spracovanief \\
medu musi mat’ primerane ... s
vybavené laboratérium na
vykondvanie vlastnych kontrol
alebo zmluvne zabezpecené | k—-,
rovnaké sluzby.

* Prevadzkaren s vydanym .’
osvedcenim moze vykupovat’ %‘;'v\s_\;_?\.
a spractvat’ med len priamo EREEE
od producentov a od ndkupcov, ktori sa
preukazu osvedcenim o splneni podmienok.
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* Prevadzkaren, v ktorej sa ziskavaju
vykupuju a spractvajud iné produkty

vCiel, ako su materska kasi¢ka,
propolis, pel a vCeli vosk, ktoré nie s
urcené na potravindrske Gcely, musi
mat’ pridelené kontrolné cislo a musi
byt registrovand.
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