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Hydinarsky priemysel
* celosvetovy trh s hydinou neustale rastie

spotreba kurciat rastie rychlejsie ako u ostatného masa
dévodom su relativne nizke naklady na produkciu hydiny

ako hovadzieho alebo bravcového masa

rychle tempo rastu hydiny, vysoka nutricna hodnota masa,
dobry zdroj bielkovin, nizky obsah tuku, s nenasytenyml mastnyml kysellnaml

zmena preferencii spotrebitelov:
'} ¥

zameranie na zdravie (nizky obsah tuku),
socialne dovody (pohodIng, rychle obcerstvenie)
zavedenie mnohych novych hydinovych produktov
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Spracovanie hydiny

» uskutocnuje sa na hydinovom bitlnku
* prebieha prostrednictvom automatizovanych liniek,
* vzhladom na technologické poziadavky.

* na zaklade druhu hydiny,
sa pouziva vhodné zariadenie
na spracovanie hydiny.



Hydinovy bitunok

* Je prevadzkaren pouzivana na zabijanie a Upravu hydiny
» ktorej maso je urcené na ludsku spotrebu

 porazkovy okruh je rozdeleny na:

* Prijem hydiny na bitunok/drzanie zivej hydiny a na
» sekciu porazania hydiny,

» ktora zahfna 3 okruhy zariadeni.




Prijem hydiny na bitunku

* je to zOna, kde sa vykladaju brojlere z klietok
* navesuju sa za behaky na pasovy dopravnik a dalej sa prepravuju

* prazdne prepravky sa dékladne umyju pred opatovnym
naskladanim bud manualne alebo automaticky
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e prepravneé vozidla sa pred nalozenim opatovne umyju



Porazanie hydiny

1. Omracovanie, Vykrvovanie, Obaranie, Skibanie,

Odrezavanie hlav a behakov

2. Pitvanie, Cistenie a umyvanie, Spracovanie drobov

3. Chladenie, Krajanie, Triedenie, Davkovanie,
Balenie a Oznacovanie




Omracovanie hydiny

* je nevyhnutné na vyvolanie okamzitej straty vedomia
* vnimavosti hydiny pred usmrtenim alebo az do usmrtenia.

« Metdédy omracovania hydiny:
« Omracovanie elektrickym pradom vo vodnom kupeli fes
« Omracovanie v riadenej atmosfére




« elektrody na omracovanie hydiny st po celej dizke vodného kipela

* potrebny je dobry kontakt medzi koncatinami a okovami na behakoch
» hibka vodného kipela je podra druhu hydiny

* hlavy by mali byt dplne ponorené do vodného kupela

e zabranenie preteceniu vody pri vstupe do vodného kupela

* elektricky vodny kupel - ma zariadenie, zobrazujuce a

* Zaznamenavajuce podrobnosti o elektrickych parametroch




Frekvencia (Hz) Kurcata

<200 100mA 250mA 120mA 45 mA
200 do 400 150 mA 400 mA Nepovolené
400 do 1500 200mA 400 mA Nepovolené




Omracovanie v riadenej atmosféere

* je-to humanny sp6sob omracovania,
» zlepsSenie z hladiska dobrych zivotnych podmienok zvierat,

nydinu mozno omracit bez predchadzajuceho priputania,

Pouziva sa bud CO,,alebo inertné plyny (Ar, N) alebo zmesi tychto plynov
Hydina musi byt vystavena ucinkom plynu dostatocne dlho,

aby sa zabezpecilo, Ze jej stav bezvedomia pretrvava az do smrti.
kontajnery, v ktorych je hydina vystavena CO, su take,
aby sa predislo zraneniu hydiny st vybavené zariadenim
na zabezpecenie koncentracie CO, v bode maximalnej expozicie
Udaje sa zaznamenavaju na displeji na vnutornej strane komory




Omracovanie v riadenej atmosfere

Vyhody:

* lepsSie su tak dobré zivotné podmienky zvierat,
» vtaky mdzu byt omracené bez predchadzajliceho sputania
» zabezpecena je lepsia kvalita hydinového masa.

 Krvné zrazeniny a zlomeniny kosti sa takmer nikdy nevyskytuju,
» CO, nezanechava rezidua v mase.

Nevyhody: = ‘,”, MTITP'MH 7
* vyssie ekonomické naklady,
* zvysené naroky na bezpecnost personalu. ~ASNA
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Vykrvovanie hydiny

musi byt co najskor po omraceni,

Vonkajsi rez — vonkajsim prerezanim krcnej zily a tepny vtakov medzi
hlavou a 1. krcnym stavcom na boku na krku

Vnutorny rez — vnutornym rezom krcnej zily a tepny.
Vykrvenie trva 1-2 minuty.
Krv sa skladuje a prepravuje v zbernych nadrziach.




Obaranie hydiny

» proces o$etrenia jato¢nych tiel hor(icou vodou alebo parou “«

e uvolnenie peria z folikulu za ucelom ulahcenia ich odstranenia
bez poskodenia koze.

* potrebny Cas a teplota tepelného spracovania st primarne
urcena potrebou efektivneho odstranovania peria

* Spdsoby obarenia:
» obarenie hordcou vodou vo vodnom kupeli alebo sprchou
* Oparenie parou




Obaranie horucou vodou

* Typy obarenia horucou vodou su nasledovné:

- Ciasto¢né (poloobadranie): 51-54 °C pocas 45-90 s
* Jemné (nizke) obarenie: 50-60 °C po dobu 30-70 s
* Silné (vysoké) obarenie: 70-80 °C po dobu 10-20 s

» ak sa pouzije prilis vysoka teplota
» mOze ddjst k sCervenaniu a poskodeniu koze,



Obaranie vodnou parou

* pouziva sa len u vodnej hydiny

* je ucinnejSia metdda, pretoze sa pouziva vyssia teplota obarania

» Kacice: 85-90°C po dobu 90-130s

e Husi:  92-100 °C po dobu 90-130

* Pred a po obareni sa vodna hydina musi vysusit’ pradom g
teplého vzduchu pri teplote 70 °C pocas 90 - 120 s.

* Takto osetrena vodna hydina ma na povrchu koze

menej mikroorganizmov.



Skilbanie hydiny

musi byt co najrychlejsie po obareni (do 15 — 20 min),
ochladenie hydiny by stazilo odstranovanie peria.
sucha metdda (rucne): uprednostnuje sa len v pripade pstrosa
mokra metdda — stroj na trhanie peria hydiny

Jatocne tela su prenasane dopravnikovym pasom,

 kde hydina je zavesena za behaky

» prechadza cez gumeny zberac, ktory stahuje perie z koze.

« Gumove prsty s namontované na:

» valec ako cylindrické zberace alebo na:

» disku ako kotucové zberace

 Problém: krizova kontaminacia jatocnych tiel.

e Zariadenia na sklbanie hydiny su dost” hlucné,

» preto sa sklbanie vykonava v oddelenych miestnostiach.




Odrezavanie hlav a behakov

 Odrezavanie hlav - vykonava sa pomocou
» automatického rotacného noza ihned po osklbani

« Behaky mozno odstranit' pomocou nozoy, pil, rucne ovladanych noznic
* alebo mechanizovanych radlic.
» Automaticky rez musi byt umiestneny ¢o najblizsie k patovému kibu

(1 cm pod kibom)
* Rez, nad alebo pod — znamena nizsiu kvalitu, 7
* spOsobi perforaciu plastového vrecka pocas balenia & ,,.v
 Ked su nohy prerezané na patach, vtaky sa uvolnia z put, e £ o
* spadnu na dopravny pas a N N,
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* musia sa zavesit rucne alebo strojovo.
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Pitvanie hydiny

« 0dobranie vnutornych organov hydiny

» automatickym zariadenim na pitvanie,

* Linka na pitvanie pozostava z niekolkych strojov, z ktorych kazdy
vykonava specifickd cinnost.

« Metddy sa lisia pre r6zne druhy hydiny a v roznych podmkoch
Jatocné tela:

* zaveseneé su za obe paty v okovach

* chrbtom k stredu stroja:

* poloha sa nazyva dvojbodovy zaves

» Morky: zaveseneé za paty aj krk - trojbodova poloha




itvanie hydiny

- stroj obsahuje konzoly alebo lyZice, ktoré st vioZzené do tela, &
* kde z hydiny vytiahnu vnatornosti (okrem obliciek) 2
* Balenie vnutornosti sa presunie do misky a na pasovy dopravnik alebo
* prevezie sa do samostatnej linie balenia vnutornosti.

» Cistenie jato¢nych tiel s pitnou vodou

e Cistenie vonkajsich aj vnutornych povrchov tela.
 Konecna teplota jatocného tela po vypitvani cca 30 °C
* sa musi Co najskdr znizit na maximalne 4 °C.




Spracovanie drobov

* Jedlé droby: srdce, krk, zaludok, pecen su oddelenée od nejedlych drobov:
* manualne, poloautomatické alebo Uplne automatizované spracovanie drobo

* Pecen: z peCene sa odstrani zIcnik.

- Zaludok: je rozrezany a vyprazdneny. ZIta rohovitd membrana sa odstrani.
* Srdce: s perikardialnym vakom alebo bez neho.

 Krk: s kozou alebo bez nej. Ak krk je s jatocnym telom, nepovazuje sa za jeden z drobov.
« Technologicka jednotka na extrakciu plic sa moze pouzit na odstranenie aj obliciek
 Droby sa umyju, schladia studenou vodou (max. 6°C) a premiestnia do 3. baliacich stanic:

1. Srdce a pecef 2. Zaltdky a 3. Krky
 zabalené a oznacené su samostatne alebo po 1 kuse z kazdéeho
* vlozené do plastového vrecka a nasledne do telovej dutiny
* vypitvaného chladeného jatocného tela:
Predavané ako: Vypitvana hydina s drobmi




stém vazenia a klasifikacie S
- Chladené vtaky je mozné zavesit rucne na vystupe z chladica ale%@
* mozno automaticky preniest z dopravnika chladenia vzduchom. <
* Vtaky su zavesené za 1 nohu na zavese a vazia sa na

» Specialnej vahe v style rohovych kolies.

* V zavislosti od programu zadaného do riadiacej jednotky,

* vtaky su automaticky vylozené vypustacou stanicou.
* Systémy klasifikacie sa pouzivaju:

* na vyber vtakov podla Specifickych poziadaviek v zavislosti
» podla pozadovanych parametrov hydinového masa.
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