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BEZPECNE POTRAVINY Z FARMY AZ PO VIDLICKU

 Potraviny urceneé na ludsku spotrebu by mali byt bezpecné a zdravé.

Vo vsetkych fazach potravinového vyrobného retazca (,z farmy na vidlickd
alebo ,zo stajne na stol") musia prevadzkovatelia potravinarskych

podnikov zabezpecit, aby potraviny splnali poziadavky potravinového
prava a aby sa tieto poziadavky dodrziavali.

znamend fyzické alebo pravnické osoby zodpovedné za
zabezpecenie plnenia poziadaviek potravinového prava v
ramci potravinarskeho podniku, ktory riadi




Eurdpske potraviny su celosvetovym standardom pre potraviny, ktoré
su bezpecné, biologicky plnohodnotné a vysoko kvalitne.

Potraviny” znamenaju akékolvek latky alebo vyrobky, ci uz spracované,
ciastocne spracované alebo nespracované, ktoré su urcené na ludsku spotrebu

alebo o ktorych sa predpoklada, ze su na nu urcené.

Definicie Potraviny zahrriaju ndpoje, zuvacky a akukolvek ldtku vrdtane vody, ktord sa zdmerne
pridava do potraviny pocas jej vyroby, pripravy alebo dpravy.

.Produkty zivocisSneho povodu” su:

v’ potraviny Zivocisneho povodu vratane medu a krvi;

v’ Zjvé lasturniky, Zivé ostnakozce, Zivé plastovce a zZivé morske ulitniky
urcené na ludsku spotrebu;,

v’ Iné zvierata urcené na to, aby boli pripravené na dodanie v Zivom stave
konecnému spotrebitelovi.




Definicie /

' From Farm to Fork

.Stupne vyroby, spracuvania a distribucie” znamenaju
ktorykolvek stupen, vratane dovozu, od a vratane
prvovyroby potravin po a vratane skladovania, prepravy,
predaja alebo dodavky ku konecnéemu spotrebitelovi

"prvovyroba" znamena vyrobu, odchov alebo chov
primarnych produktov vratane zberu, dojenia a produkcie
hospodarskych zvierat pred zabitim. Zahrna tiez lov, rybolov
a zber divo rastucich produktov.

.maloobchod” znamena manipulaciu s potravinami a/alebo
ich spracuvanie a ich skladovanie v mieste predaja alebo
dodavky konecnemu spotrebitelovi

.konecny spotrebitel” znamena posledneho spotrebitela
potravin, ktory nevyuZziva potraviny ako sucast akejkolvek
potravinarskej prevadzky alebo cinnosti




Clenské staty presadzuju potravinové pravo a monitoruju a overujq, ¢i
prevadzkovatelia potravinarskych a krmivarskych podnikov plnia prislusné
poziadavky potravinového prava vo vsetkych stadiach vyroby, spracovania

a distribucie.

Legislativa
Eudpskej Unie Narodna
legislativa




.potravinové pravo” znamena
zakony, iné pravne predpisy a
spravne opatrenia, upravujuce
potraviny vo vSseobecnosti, a najma
potravinovu bezpecnost, ¢i uz na
urovni spolocenstva alebo na
vhutrostatnej urovni; vztahuje sa na
vsetky stupne vyroby, spractuvania a
distribucie potravin a tiez krmiv
vyrabanych pre zvierata urcené na
produkciu potravin alebo pre
zvierata urcené na krmenie takychto

zvierat v |

Potravinové pravo
| zalozené na analyze
l rizika s vynimkou, ak
nezodpoveda
| .
\ okolnostiam alebo

/\\ charakteru opatrenia. /
\ 7

\/!

Vyhodnotenie rizika
bude vychadzat z
dostupnych vedeckych
dokazov a bude sa
\ vykonavat nezavisle,
\\ objektivne a y

\ transparentne. y 4

Potravinové pravo sa
zameria na ochranu
zaujmov spotrebitela a
poskytne spotrebitelovi
podklady na
informované
rozhodnutia v suvislosti
s potravinami, ktoré

konzumuju. /
/-




POTRAVINOVE PRAVO

VSEOBECNE POTRAVINOVE PRAVO

Nariadenie (ES) ¢. 178/2002 Eurdpskeho parlamentu a Rady
z 28. januara 2002

ktorym sa ustanovuju vseobecné zasady a poziadavky potravinového prava, zriaduje Europsky
urad pre bezpecnost potravin a stanovuju postupy v zalezitostiach bezpecnosti potravin

Uradny vestnik L 031, 1. 2. 2002




VSEOBECNE POZIADAVKY POTRAVINOVEHO PRAVA

« POTRAVINY SA NESMU UMIESTNOVAT NA TRHU, AK NIE SU BEZPECNE.

« Za nebezpecné sa budu povazovat potraviny, ak su:
» zdraviu skodlivé,
» nevhodné na ludsku spotrebu.

v’ Pri stanovovani toho, ¢i je niektora potravina NEBEZPECNA, sa bude brat ohlad na:

a) ob(}/y/td%'9 podmienky, v akych spotrebitel potravinu konzumuje a obvyklé podmienky v kazdom stupni vyroby, spractvania
a distribucie a

b) informadcie poskytované spotrebitelovi, vrdtane informdcii na etikete alebo (né informdcie yseobecne dostupné
spotrebitelovi, tykajuce sa vyhybaniu sa konkrétnym nepriaznivym zdravotnym ucinkom urcitej potraviny alebo
kategdrie potravin.

v’ Pri uréovani, &i niektora potravina je SKODLIVA pre zdravie, bude sa brat ohlad:

a) nielen na pravdepodobné bezprostredné a/alebo kratkodobé a/alebo dlhodobé ucinky tejto potraviny na zdravie 0séb,
ktoré ju konzumuju, ale aj na nasledujuce generacie,

b) na pravdepodobné kumulativne toxické ucinky;

¢) na mimoriadnu citlivost v suvislosti so zdravim konkrétnej kategorie spotrebitelov, ak je potravina urcend pre tuto
kategoriu spotrebitelov.

v Pri uréovani toho, ¢i je nejaka potravina NEVHODNA pre [udsku spotrebu, sa musi brat ohlad na to, ¢ je potravina
neprijatelna pre ludsku” spotrebu podl _/6% urceného pouzitia, a to z dovodov kontamindcie vonkajsim vplyvom alebo inym
hnilobnym procesom, pokazenim alebo rozkladom.




HYGIENA POTRAVIN

VSEOBECNE HYGIENICKE PRAVIDLA \&

Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004
z 29. aprila 2004

o hygiene potravin

Uradny vestnik L 139, 30. 4. 2004

Toto nariadenie poskytuje spolocny zaklad pre hygienicku vyrobu vsetkych potravin vratane produktov
zivociSneho povodu.

S




CO JE CIELOM NARIADENIA?

v' Cielom nariadenia je zabezpecit hygienu potravin vo vsetkych fazach vyrobného procesu, od
fariem cez spracovatelské zavody a maloobchodnikov az po konec¢ného spotrebitela.

AKY JE ROZSAH POSOBNOSTI NARIADENIA?

- Tymto nariadenim sa pre prevadzkovatelov potravinarskych podnikov ustanovuju vseobecné pravidla
hygieny potravin, pricom sa zohladnuju najma tieto zasady:

v prvotnd zodpovednost za bezpecnost potravin spociva na prevadzkovatelovi potravindrskeho podniku,
V' je potrebné zabezpecit bezpecnost potravin v celom potravinovom retazci, pocinajuc prvovyrobou,

v pri potravindch, ktoré nemozno bezpecne skladovat pri okolitych teplotach, najmd pri mrazenych potravindch, je
délezité zachovavat chladiarensky retazec,

v zodpovednost prevadzkovatelov potravindrskych podnikov by sa mala posilnit' vseobecnym zavedenim postupov
zalozenych na zasadach HACCP spolu s uplatriovanim spravnej hygienickej praxe,

V' prirucky spravnej ﬁraxe su cennym ndstrojom, ktory ma pomoct’ prevadzkovatelom potravindrskych podnikov na
vsetkych urovniach potravinového retazca s dodrziavanim predpisov o hygiene potravin a s uplatriovanim zadsad
HACCP,

v Jje [lzotrebné ustanovit” mikrobiologické kritéria a poZiadavky na kontrolu teploty zaloZené na vedeckom hodnoteni
rizika,

v je potrebné zabezpecit, aby dovazané potraviny mali aspon rovnaky alebo rovnocenny hygienicky standard, ako
/ potraviny vyrobene v spolocenstve.




VSEOBECNE HYGIENICKE
PRAVIDLA

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov, ktori vykonavaju
prvovyrobu a tie suvisiace cinnosti, ktoré su uvedené v prilohe
|, dodrziavaju vSeobecné hygienické ustanovenia ustanovené v
Casti A prilohy | a vSetky osobitné poziadavky ustanovené v
nariadeni (ES) ¢. 853/2004

PRILOHA |

CASTA  VSEOBECNE HYGIENICKE USTANOVENIA PRE
PRVOVYROBU A SUVISIACE CINNOSTI

l. ROZSAH POSOBNOSTI

. HYGIENICKE USTANOVENIA

. VEDENIE ZAZNAMOV

CAST B ODPORUCANIA PRE PRIRUCKY SPRAVNE)J
HYGIENICKEJ PRAXE

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov, ktori vykonavaju akykolvek stupen
vyroby, spracovania alebo distribucie potravin, dodrZiavaju vseobecné hygienické
poziadavky ustanoveneé v prilohe Il a vSetky osobitné poziadavky ustanovene v
nariadeni (ES) ¢. 853/2004.

PRILOHA I

VSEOBECNE HYGIENICKE POZIADAVKY PRE VSETKYCH PREVADZKOVATELOV

POTRAVINARSKYCH PODNIKOV (OKREM PRIPADOV, NA KTORE SA UPLATNUJE
PRILOHA I)

KAPITOLA NAZoOV

R VSEOBECNE POZIADAVKY NA POTRAVINARSKE PRIESTORY

1. OSOBITNE POZIADAVKY V MIESTNOSTIACH, KDE SA POTRAVINY PRIPRAVUJU,
OSETRUJU ALEBO SPRACUVAJU

M. POZIADAVKY NA POJAZDNE A/ALEBO DOCASNE PRIESTORY (AKO NAPRIKLAD
STANY, TRHOVE STANKY, POJAZDNE PREDAJNE VOZIDLA), PRIESTORY VYUZIVANE
HLAVNE AKO SUKROMNY OBYTNY DOM, ALE KDE SA PRAVIDELNE PRIPRAVUJU
POTRAVINY NA UVEDENIE NA TRH A PREDAJNE AUTOMATY

V. PREPRAVA
V. POZIADAVKY NA ZARIADENIA
VI. POTRAVINARSKY ODPAD
VL. ZASOBOVANIE VODOU
VIl OSOBNA HYGIENA
IX. USTANOVENIA UPLATITELNE NA POTRAVINY
X. USTANOVENIA UPLATNITELNE NA BALENIE POTRAVIN DO PRIAMEHO OBALU A
BALENIE DO DRUHEHO OBALU
XI. TEPELNE OSETRENIE

XIl. SKOLENIE




PRILOHA 1 / €AST A - 1. VSEOBECNE HYGIENICKE USTANOVENIA PRE
PRVOVYROBU A SUVISIACE CINNOSTI

« Tato priloha sa vztahuje na prvovyrobu a tieto suvisiace operacie:

» preprava, skladovanie a manipuldcia s prvotnymi produktmi v mieste vyroby, za predpokladu, Ze to podstatne nemeni ich povahu,

» preprava Zivych zvierat, ak je to potrebné na dosiahnutie cielov tohto nariadenia,

» ak ide o produkty rastlinného pbvodu, produkty rybolovu a volne Zijucu zver, prepravné operdcie na dodavanie prvotnych produktov,
ktorych povaha sa podstatne nezmenila z miesta produkcie do prevadzkarne.

> Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov musia, pokial je to mozné, zabezpecit, aby boli prvotné produkty

chranené pred kontaminaciou so zretelom na akékolvek spracovanie, ktoré prvotné produkty nasledne
podstupia.

PRODUKTY
ZIVOCISNEHO

Animals ) POVODU
). B Y BT
l'Foodproducu‘ : | HYGIENA
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Prevadzkovatelia potravinarskych podnikoy, ktori chovaju zbieraju alebo lovia zvierata alebo vyrabaju prvotné
produkty zivociSneho pévodu musia prijat primerané opatrenia

a)

b)

d)
e)

9)
h)

SUVISIACE CINNOSTI

na udrziavanie cistoty akéhokolvek zariadenia pouZivaného v suvislosti s prvovyrobou a suvisiacimi operdciami vratane
zariaden( pouzivanych na skladovanie a manipuldciu s krmivom a tam, kde je to po cisteni potrebné, na ich dezinfekciu
vhodnym spésobom,

na udrziavanie cistoty vybavenia, kontajnerov, prepravnych klietok, vozidiel a plavidiel a tam, kde je to po Cisteni potrebné,
na ich dezinfekciu vhodnym spésobom,

na zabezpecenie cistoty zvierat iducich na zabitie, pokial je to mozné a cistoty produkcnych zvierat, kde je to potrebné,
aby sa vzdy pouZivala pitnd voda alebo Cista voda, ak je to potrebné na zabrdnenie kontamindcii,

na zabezpecenie toho, aby boli zamestnanci manipulujuci s potravinami zdravi a zaskoleni o zdravotnych rizikdch,
aby sa, pokial je to mozné, zabranilo tomu, aby zvierata a Skodce sposobovali kontamindciu,

na to, aby sa odpady a nebezpecné latky skladovali a manipulovalo sa s nim tak, aby sa zabranilo kontamindcii,

aby sa zabranilo zavleceniu a sireniu nakazlivych choréb prenosnych prostrednictvom potravin na lud( vratane prijatia
preventivnych opatreni v case osadenia novymi zvieratami a oznamovania podozreni z vyskytu takychto choréb
prislusnému organu,

na to, aby sa zohladnili vysledky akychkolvek prislusnych analyz vzoriek odobratych od zvierat alebo inych vzoriek, ktoré
su zavaznée pre ludské zdravie,

na spravne pouzivanie doplnkovych latok do krmiv a veterinarnych liekov, ako to vyzaduju prislusné pravne predpisy.

&K

PRODUKTY
ZIVOCISNEHO
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PRILOHA 1/ CAST A - lll. VSEOBECNE HYGIENICKE USTANOVENIA PRE
PRVOVYROBU A SUVISIACE CINNOSTI

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov musia vhodnym sp6sobom viest a na vhodny cas uchovavat zaznamy;,
ktoré sa tykaju opatreni zavedenych na kontrolu nebezpecenstiev a ktoré zodpovedaju druhu a velkosti
potravinarskeho podniku.

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov na poziadanie spristupnia prislusSnému organu a odberatelskym
prevadzkovatelom potravinarskych podnikov prislusné informacie obsiahnuté v tychto zaznamoch.

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov, ktori chovaju zvierata alebo vyrabaju prvotné produkty zZivoc¢isneho
povodu, musia viest zaznamy najma o

PRODUKTY
ZIVOCiSNEHO
POVODU

v’ druhu a pévode krmiva skrmovaného zvieratam,

veterindrnych liekoch alebo inych osetreniach zvierat, o datumoch poddvania a o ochrannych lehotdch,

' HYGIENA

v
v' vyskyte chordb, ktoré mézu mat vplyv na bezpecnost produktov Zivocisneho pdvodu,
v

vysledkoch akychkolvek analyz vzoriek odobratych od zvierat alebo inych vzoriek odobratych na diagnostické ucely, ktoré su
zavazné pre ludské zdravie,

<

akychkolvek prislusnych spravach o vykonanych kontrolach zvierat alebo produktov zivocisneho povodu.




PRILOHA | / CAST B - ODPORUCANIA PRE PRIRUCKY SPRAVNEJ HYGIENICKE)
PRAXE

Prirucky osvedcenych postupov si cennym nastrojom na pomoc prevadzkovatefom potravinarskych podnikov na
vsetkych urovniach potravinového retazca pri dodrziavani pravidiel hygieny potravin a pri uplatinovani zasad HACCP.

Vnutrostatne prirucky a prirucky spolocenstva pre spravnu hygienickd prax by mali obsahovat' vhodné informacie o
nebezpecenstvach (mikrobiologickych, chemickych, fyzikalnych), ktoré mézu vzniknut v prvovyrobe a sdvisiacich operaciach a
Icmncl)st/lach na kontrolu nebezpecenstiev, vratane prislusnych opatreni stanovenych v Eurdpskej unii (EU) a vnutrostatne
egisiativy.

PRILOHA Il - VSEOBECNE HYGIENICKE POZIADAVKY PRE VSETKYCH PREVADZKOVATELOV
POTRAVINARSKYCH PODNIKOV (OKREM PRIPADOV, NA KTORE SA UPLATNUJE PRILOHA 1)

Potravinarske priestory sa musia udrziavat v Cistote a v dobrom stave udrzby.

/" PRODUKTY
ZIVOCISNEHO

V miestnostiach, kde sa potraviny pripravuju, osetruju alebo spracdvaju musi vyhotovenie a usporiadanie dovolovat spravne )
POVODU

praktiky hygieny potravin, vratane ochrany pred kontaminaciou medzi operaciami a pocas nich.

Priestory a predajné automaty musia byt v prakticky uskutocnitelnej miere umiestnené, navrhnuté, skonstruovane a udrziavané
v Cistote a v dobrom stave Udrzby tak, aby sa zabranilo riziku kontaminacie, najma zvieratami a Skodcami.

‘:’ HYGIENA

Dopravné prostriedky a/alebo kontajnery pouzivaneé na prepravu potravin sa musia udrziavat v Cistote a v dobrom stave
udrzby, aby chranili potraviny pred kontaminaciou a tam, kde je to potrebne, musia byt navrhnuté a skonstruovane tak, aby
dovolovali dostatocné Cistenie a/alebo dezinfekciu.

Vsetky predmety, prislusenstvo a zariadenia, s ktorym potraviny prichadzaju do styku, musia byt Ucinne cistené a tam, kde je to
potrebné, dezinfikované.




Potravinarsky odpad, nejedlé vedlajsie .Frodukt a iny odpad sa musi ¢o najrychlejsie odstranovat z miestnosti, v ktorych sa
nachadzaju potraviny tak, aby sa zabranilo jeho hromadeniu.

Potravinarsky odpad, nejedlé vedlajsie produkty a iny odpad sa uklada do qzatyératel'nYch,konjca#nerov, pokial prevadzkovatel
potravinarskeho podnikd neméze prislusnému organu preukazat, ze si vhodné ing typy pouzivanych kontajnerov alebao systémov
odstranovania odpadu. Tieto kontajnery musia mat vhodnu konstrukciu, byt udrziavané v nalezitom stave; byt [ahko Ccistitelne a
podla potreby, dezinfikovatelné.

Musi byt z_abezPeéené dostatocne zasobovanie pitnou vodou, ktora sg pouzije vidé/, ked je potrebné zabezpecit, aby sa potravin
nekontaminovali; pri celych produktoch rybolovu sa smie pouzjt cista voda. Cista morska voda sa smie pouzit pri zivyc
lastdrnikoch, ostnatokozcoch, ?Iast,ovcogh,a morskych ulitnikoch; cista voda sa smie pouzit tiez na vonkajsie oplachovanie. AK sa
pouziva takato voda, musia byt k dispozicii primerané zariadenia na jej dodavku.

Kazda osoba pracujuca v oblasti, v ktorej sa manipuluje s potravinami, musi dodrziavat vysoky stupen osobnej Cistoty a nosit
vhodny, cisty odev a kde je to potrebne, ochranny odev.

Ziadnej osoba, ktora_ trpi alebo je nosicom, ochorenia, ktoré sa moze prenasat potravinami, alebo je postihnuta, napriklad
infikovanymi poraneniami, koznymi infekciami, vredmi alebo hnackou sa nepovoluje manipulovat' s potravinami alebo vstupovat v
akomkolvek postaveni do akejkolvek oblasti, v ktorej sa manipuluje s potravinami, ak existuje pravdepodobnost priamej alebo
nepriamej kontaminacie.

Prevadzkovatel potravinarskeho podniku nesmie prijat suroviny alebo zlozky okrem zivych zvierat alebo, prijat akykolvek iny

material pouzivany pri spracovani vyrobkoy, ak je o nich znamé alebo, ak mozno oddvodnene ocakavat, ze su kontaminovanée

parazitmi, patogennymi mikroorganizmami alebo toxickymi, rozkladnymi alebo cudzimi Iatkami do takej miery, ze aj potom, ked
revadzkovatel| potravinarskeho podniku hygolenlcky uplatni bezné postupy triedenia a/alebo pripravy alebo spracovania, boli by
onecné vyrobky nevhodné na ludsku spotrebu.

Material pouzivany na balenie do priameho obalu a do druhého obalu nesmie byt zdrojom kontaminacie.

Kazdy proces tepelného osetrenia pouzivany na spracovanie nespracovaného produktu alebo na dalsie spracovanie spracovaného
vyrobku musi zvysit teplotu kazdej Casti osetreného vyrobku na dand hodnotu pocas daneho casu a zabranit, aby sa vyrobok
pocas procesu kontaminoval.

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov musia zabezpecit, aby bol nad osobami, ktoré zaobchadzaju s potravinami, dozor a
aby boli primerane ich pracovnej Cinnosti pouceneé a/alebo zaskoléne vo veciach hygieny potravin.

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov musia zabezpecit, aby osob Vzo,dﬁove;dnvé za vypracovanie a dodrzigvanie paostupu
uyedaer&%gc\é clanku 5 ods. 1 fohto nariadenia alebo za vykonavanie prisfusnych priruciek boli primerane vyskolené v uplathovani
zasa .
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HYGIENA POTRAVIN

SPECIFICKE HYGIENICKE POZIADAVKY

NARIADENIE EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES) ¢. 853/2004
z 29. aprila 2004

ktorym sa ustanovuju osobitné hygienické predpisy pre potraviny zivociSneho povodu
Uradny vestnik L 139, 30. 4. 2004

Toto nariadenie ustanovuje pre prevadzkovatelov potravinarskych podnikov osobitné predpisy o hygiene
potravin zivociSneho p6évodu.

S




CO JE CIELOM TOHTO NARIADENIA?

v" Niektoré potraviny mozu predstavovat Specifické nebezpecenstvo pre ludské zdravie, €o si vyzaduje
stanovenie osobitnych hygienickych pravidiel.

v' Cielom nariadenia je sprisnit podrobné hygienické pravidla pre produkty zivocisSneho pévodu.

AKY JE ROZSAH TOHTO NARIADENIA?

* Toto nariadenie ustanovuje pre prevadzkovatelov potravinarskych podnikov osobitné predpisy o hygiene potravin
zivocisneho pévodu.

Tymito predpismi sa dopifiaji predpisy ustanovené nariadenim (ES) ¢. 852/2004.

» Uplatnuju sa na nespracované a spracované produkty zivocisneho pévodu.

~nespracované produkty” ~Spracované vyrobky"

znamenaju znamenaju
potraviny, ktoré nepresli spracovanim a zahrfna produkty, ktoré boli delené, § potraviny, ktoré su vysledkom spracovania nespracovanych produktov.
rozkuskované, oddelené, nakrajané na platky, vykosteng, jemne rozomleté, §| Tieto vyrobky mézu obsahovat zlozky, ktoré su potrebné na ich vyrobu
/ zbavené koze, mleté, narezané, ocistené, orezané, lUpané, drvené, chladené, alebo, aby im dali osobitné vlastnosti

mrazené, hiboko zmrazené alebo rozmrazené

&




PRILOHA Il

SPECIFICKE HYGIENICKE

P RAVl D LA ODDIEL NAZov

l. MASO DOMACICH KOPYTNIKOV

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov musia
dodrziavat prislusné ustanovenia priloh Il a lll. II.
. ZVERINA ZO ZVERI Z FARMOVYCH CHOVOV

MASO HYDINY A ZAJACOVITYCH

. Iv. ZVERINA Z VOUNE ZIJUCEJ ZVERI
PRILOHA I — —
V. MLETE MASO, MASOVE PRIPRAVKY A MECHANICKY SEPAROVANE MASO (MSM)
5 : " o " VL. MASOVE VYROBKY
POZIADAVKY NA VIACERE PRODUKTOV ZIVOCISNEHO POVODU
VII. ZIVE LASTURNIKY
ODDIEL | IDENTIFIKACNE ZNACKY VIIL. PRODUKTY RYBOLOVU
A OZNACOVANIE IDENTIFIKACNOU ZNACKOU IX. SUROVE MLIEKO, MLEDZIVO, MLIECNE VYROBKY A VYROBKY NA BAZE MLEDZIVA
- - X. VAJCIA A VAJECNE VYROBKY
B FORMA IDENTIFIKACNEJ ZNACKY - -
XI. ZABIE STEHIENKA A SLIMAKY
C SPOSOB OZNACOVANIA XI. SKAVRENE ZIVOCISNE TUKY A OSKVARKY
ODDIEL I CIELE POSTUPOV ZALOZENYCH NA HACCP Xil. OSETRENE ZALUDKY, MECHURE A CREVA
XIV. ZELATINA
ODDIEL il INFORMACIA O POTRAVINOVOM RETAZCI XV. KOLAGEN
ODDIEL IV POZIADAVKY UPLATNITELNE NA MRAZENE XVI. VYSOKORAFINOVANY CHONDROITIN-SULFAT, KYSELINA HYALURONOVA, OSTATNE
POTRAVINY ZIVOCIENEHO POVODU HYDROLYZOVANE PRODUKTY Z CHRUPAVIEK, CHITOZAN, GLUKOZAMIN, SYRIDLO,
VYZINA A AMINOKYSELINY




SPECIFICKE POZIADAVKY

MASO DOMACICH KOPYTNIKOV (hovédzi dobytok, osipané, ovce a kozy), MASO Z HYDINY A ZAJACOVITYCH (vtaky chované
na farmach, kraliky, zajace a hlodavce), ZVERINA ZO ZVERI Z FARMOVYCH CHOVOV, ZVERINA Z VOLNE ZIJUCEJ ZVERI

A\

» Doprava zivych zvierat na bitunok, poZiadavky na bitunky, poziadavky na rozrabkarne, hygiena zabijania, hygienu pocas
rozrabania a vykostovania, naliehavé zabitie mimo bitunku, zabitie domdceho hovddzieho dobytka (okrem bizénov), osipanych
a domadcich nepdrnokopytnikov v chove pdvodu okrem naliehavého zabitia, zabijanie na farme, prostriedky na zadrziavante vody,
skladovanie a preprava, manipuldcia s diviacou zverou (velkou a malou), skolenie polovnikov v oblasti zdravia a hygieny.

MLETE MASO, MASOVE PRIPRAVKY A MECHANICKY ODDELOVANE MASO (MSM)

» PoZiadavky na vyrobné prevdadzkarne, poziadavky na suroviny, hygienické poziadavky pri vyrobe a po vyrobe, oznacovanie.

MASOVE VYROBKY
» PoZiadavky na cerstvé mdso.

ZIVE LASTURNIKY

» Vseobecné poziadavky na uvdadzanie Zivych lasturnikov na trh, hygienické poZiadavky na produkciu a zber Zivych lasturnikov,
poziadavky na vyrobné oblasti, poziadavky na zber a manipulaciu po zbere, poZiadavky na sddkovanie Zivych lasturnikov,
Strukturadlne poziadavky na expedicné a purifikacné strediskd, hygienickeé poZiadavky na Cistiace strediskd, zdravotné normy pre
zivé lasturniky, balenie, identifikacné oznacovanie a oznacovanie, osobitné poziadavky pre Pectinidae, morské ulitniky a
Holothuroidea, ktoré nie su filtracnymi krmivami zozbieranymi mimo klasifikovanych vyrobnyc/'[») oblasti

PRODUKTY
ZIVOCISNEHO
pPOVODU

/

|" " HYGIENA
PRODUKTY RYBOLOVU '

» Poziadavky na plavidla (vsetky plavidld, plavidla navrhnuté a vybavené na uchovavanie 5erst\2/ h produktov rybolovu dlhsie ako
24 hodin, mraziarenské plavidla, vyrobne plavidla, chladiarenske plavidla), hygienické poziadavky, poZiadavky pocas vykladky a po
nej, poziadavky na zariadenia vratane plavidiel manipulujucich s produktmi rybolovu ( Cerstvé, mrazené a mechanicky separované
produkty rybolovu), poziadavky tykajuce sa parazitov, poZiadavky na niektoré spracované produkty rybolovu (varente korovcov a
mdékkysov, rybl tuk urceny na ludsku spotrebu), zdravotné normy (organoleptické vlastnosti, histamin, celkovy prchavy dusik,
parazity, toxiny skodlivé pre ludské zdravie), balenie, preprava.




SPECIFICKE POZIADAVKY

SUROVE MLIEKO, MLEDZIVO, MLIECNE VYROBKY A VYROBKY NA BAZE MEDZIVA

»  Surové mlieko a mledzivo — prvovyroba (zdravotné poziadavky na produkciu surového mlieka a mledziva, hygiena chovov ng
produkciu mlieka a mledziva, poziadavky na priestory a zariadenia, hygiena pri dojeni, zbere a preprave, hygiena personalu, kritéria
pre surové mlieko g mledzivo), poziaddvky tykajuce sa mliecnych vyrobkov'a v%/robkov na baze mledziva (poziadavky na teplotu,
poZiadavky na tepelné osetrente, kritérid na surové kravské mlieko), balenie a balenie, oznacovanie, identifikacné oznacovanie.

VAJCIA A VYROBKY Z VAJEC

» Poziadavky na vajcia, poziadavky na prevadzkarne, suroviny na_vyrobu vajecnych vyrobkov, osobitné hygienické poziadavky na
vyrobu vajecnych vyrobkov, analytické specifikdcie, oznacovanie a identifikaché znacenie.

ZABIE STEHIENKA A SLIMAKY
» Poziadavky na prevadzkarne, poziadavky na pripravu, organoleptické viastnosti.

SKVARENE ZIVOCISNE TUKY A OSKVARKY

» PoZigdavky vztahujuce sa na prevadzky na zber alebo spracovanie surovin, hygienické poziadavky na pripravu kafilerickych _PRODUKTY
Zivocisnych tukov a oskvarkov. ZIVOCISNEHO
POVODU

OSETRENE ZALUDKY, MECHURE A CREVA
» Poziadavky na osetrenie, poziadavky na skladovanie.

ZELATINA | HYGIENA

» Poziadavky na suroviny, prepravu a skladovanie surovin, poziadavky na vyrobu Zelatiny, poziadavky na hotové vyrobky,
oznacovanie.

KOLAGEN

» Poziadavky na suroviny, prepravu a skladovanie surovin, poziadavky na vyrobu kolagénu, poziadavky na hotové vyrobky,
oznacovanie.



POVINNOSTI PREVADZKOVATELOV POTRAVINARSKYCH
PODNIKOV

p . . . ) . v vy A , , . %
* Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov uvadzaju na trh produkty ZivocisSneho pévodu vyrobené v Eurépskej “,
unii, len ak boli pripravené a manipulovalo sa s nimi vylu¢ne v prevadzkarniach: \

v’ ktoré spinaju prisluéné poziadavky nariadenia (ES) ¢. 852/2004, poziadavky priloh Il a Il k tomuto nariadeniu a iné
prislusné poziadavky potravinového prava, a

v' ktoré prislusny organ zaregistroval alebo v pripade potreby schvalil.

KTO MA POVINNOST REGISTRACIE?

* Prevadzkarne, ktoré vykonavaju:

v prvovyrobu (surove mlieko, vajcia, zivé lastdrniky, produkty rybolovu /zivé alebo Cerstve/, zverina z volne zijucej zveri) =
vyroba, odchov, choy, lov, rybolov, zber,

v prepravné operacie (prevadzky a cinnosti spojené s prvovyrobou) = PRILOHA | / CAST A - I. VSEOBECNE HYGIENICKE
USTANOVENIA PRE PRVOVYROBU A SUVISIACE CINNOST],

v skladovanie produktov, ktoré si nevyzaduju regulované teplotné podmienky skladovania = izbova teplota (skladovanie
pri 15 °C - 25 °Q),

v maloobchodné operacie = preprava alebo dodavka potravin zivociSneho povodu do inych prevadzok a tato dodavka je
/ len okrajovou, lokalizovanou a obmedzenou cinnostou prislusnej maloobchodnej prevadzky.




» Prevadzkarne, ktoré manipuluju s produktmi zivociSneho pévodu, pre ktoré priloha Il k tomuto nariadeniu stanovuje
osobitné poziadavky:

v

v

AN <

<

POVINNOSTI PREVADZKOVATELOV POTRAVINARSKYCH
PODNIKOV

KTO PODLIEHA SCHVALENIU?

bitunky, rozrabkarne mésa, prevadzkarne na manipulaciu so zverou, zber vajec od prvovyrobcov, zberné strediska
surovéeho mlieka,

prevadzkarne na vyrobu masovych pripravkov, mletého masa a mechanicky separovaného méasa, masovych vyrobkov,
prevadzky na vyrobu mliecnych vyrobkov, vajecnych vyrobkov, Skvarenych zivocisnych tukov a oskvarkov, zelatiny,
kolagénu,

prevadzkarne, ktoré manipuluju s produktmi rybolovu,

prevadzkarne, ktoré upravuju zabie stehienka a slimaky,

prevadzkarne, ktoré osetruju zaludky, mechure a Creva,

prevadzkarne na skladovanie produktov zivocisSneho pdvodu, ktoré si vyzaduju regulované teplotné podmienky
skladovania = chladiarensky retazec (chladenie, mrazenie),

maloobchodné prevadzkarne, ktoré vykonavaju vyrobné operacie, ako je porciovanie masa, vyroba mleteho masa a
masovych pripravkov,

maloobchodné prevadzkarne, ktoreé vykonavaju cinnosti a operacie za Ucelom dodavania potravin zivociSneho povodu
do inych prevadzok a toto dodavanie nie je len okrajovou, miestnou a obmedzenou cinnostou danej maloobchodne;j
prevadzkarne.

Prislusné organy vypracuju a aktualizuju zoznam prevadzkovatelov potravinarskych podnikov, ktori boli zaregistrovani

alebo schvaleni.




POVINNOSTI PREVADZKOVATELOV POTRAVI NARSKYCH
PODNIKOV

* Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov nesmu uviest na trh produkt Zivoc¢iSneho pévodu, s ktorym sa -
nakladalo v prevadzkarni, ktora podlieha schvaleniu, ak tento nema:

v bud zdravotni znacku v sllade s nariadenim (EU) & 2017/625 a vykonavacim nariadenim Komisie (EU) ¢&.
2019/627; alebo

v identifikacni znacku pouzitu v sulade s prilohou Il oddiel | tohto nariadenia, ak vysSie uvedené nariadenia
neuvadzaju poziadavku na pouzitie zdravotnej znacky.

* Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov mé6zu pouzit na produkt zZivocisneho povodu identifikacnud znacku
len, ak bol produkt vyrobeny v sutlade s tymto nariadenim v schvalenej prevadzkarni.

» Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov nesmu odstranit’ z mésa zdravotnu znacku, pokym ho nerozrabaju alebo
nespracuvaju alebo na nom inym spdsobom nepracuju.

« ,Zdravotna znacka” znamena znacku aplikovand po vykonani uradnych kontrol (prehliadka ante/post mortem) Uradnym
veterinarnym lekarom, pod dohladom Uradného veterinarneho lekara alebo, ak existuju dostatocné zaruky, na zodpovednost
Uradného veterinarneho lekara, a ktora potvrdzuje, ze maso je vhodné na ludsku spotrebu.

identifika¢na znacka P

zdravotna znacka mmp




OZNACOVANIE ZDRAVOTNOU ZNACKOU

v’ Zdravotna znacka sa pouziva iba v pripade domacich kopytnikov a zveri z farmovych chovov triedy cicavcov inej ako
zajacovité, ktoré podstupili prehliadky ante mortem a post mortem, a v pripade velkej volne zijucej zveri, ktoré
podstupili prehliadku post mortem, ak neexistuju Ziadne dévody na vyhlasenie masa za nevhodné na ludsku spotrebu.

v’ Zdravotna znacka sa umiestni na vonkajsi povrch tela otlacenim atramentovej alebo vypalovacej znacky tak, Ze v
pripade rozdelenia jatoCnych tiel v bitinku na jatocné polovice alebo Stvrtiny alebo v pripade rozdelenia jatocnych
polovic na tri Casti sa zdravotna znacka nachadza na kazdej casti.

v" Prislusné organy zabezpecia, aby sa maso z nestiahnutej volne Zijucej zveri neoznacilo zdravotnou znackou dovtedy, kym
nebolo v prevadzkarni na manipulovanie so zverou po stiahnuti koZze nepodrobené prehliadke post mortem a vyhlasené za
vhodné na ludsku spotrebu.

« Zdravotna znacka musi byt ovalna znacka siroka najmenej 6,5 cm a vysoka najmenej 4,5 cm a musi obsahovat tieto
udaje uvedené dokonale citatelnymi znakmi:

» nazov krajiny, v ktorej sa prevadzkaren nachadza, ktory méze byt napisany velkymi pismenami ako cely nazov
alebo ako kéd pozostavajuci z dvoch pismen v stlade s prislusnou normou ISO,

> Cislo schvalenia bitinku,

» v pripade aplikovania znamky v prevadzkarni umiestnenej v Unii skratka CE, EC, EF, EG, EK, EO, EY, ES, EU, EK, EB,
EZ or WE.

v Pismena musia byt najmenej 0,8 cm vysoké a Cislice musia byt najmenej 1 cm vysoké. Pri zdravotnom oznacovani jahniat,
kozliat a prasiatok mozu byt rozmery znakov a znacky zmensené.

v/, Farba pouZivana na zdravotné oznacovanie musi byt schvalena podla predpisov Unie o pouzivani farbiv v potravinach.

/ Zdravotna znacka moze obsahovat aj udaje o tom, ktory Uradny veterinarny lekar vykonal zdravotnu prehliadku masa.




OZNACOVANIE IDENTIFIKACNOU ZNACKOU

v" Pred tym, ako produkt opusti vyrobné zariadenie, musi sa oznacit identifikachou znackou.

o\l
%

vV zavislosti od obchodnej Upravy a prezentacie ré6znych produktov zZivociSneho povodu sa znacka moéze pouzit
priamo na produkt, na priamy obal alebo na druhy obal alebo moéze byt vytlacena na etikete upevnenej na produkt,
na priamy obal alebo na druhy obal. Znackou moze byt aj neoddelitelna visacka z odolného materialu.

v Ak sa vsak odstrani druhy obal a/alebo priamy obal produktu alebo sa produkt dalej spractva v dalSej prevadzkarni, musi sa
produkt oznacit’' novou znackou. V tychto pripadoch musi nova znacka obsahovat schvalovacie Cislo prevadzkarne, v ktorej
sa tieto Cinnosti vykonavaju.

v Ak sa znacka pouzije priamo na produkty zivocisneho povodu, pouzivané farby musia byt povolené v sulade s predpismi
Spolocenstva o pouzivani farbiv v potravinach.

vV pripade tekutych, granulovanych, a praskovych produktov ZivociSneho pdvodu prepravovanych ako volne lozené a
produktov rybolovu prepravovanych ako volne lozeng, nie je identifikacna znacka potrebna.

v" Znacka musi byt citatelna a nezmazatelna a znaky musia byt lahko rozpoznatelné. Musi byt jasne viditelna pre
prislusné organy.

v Znacka musi uvadzat nazov krajiny, v ktorej je prevadzkaren umiestnena, ktory moze byt uvedeny plnym nazvom
alebo kédom z dvoch pismen v sulade s prislusnou normou ISO.

V" Znacka musi uvadzat schvalovacie cislo prevadzkarne.

v Ak sa znacka aplikuje v prevadzkarni nachadzajticej sa v Spolocenstve, musi mat ovalny tvar a musi obsahovat’ skratku CE,
/ EC, EF, EG, EK, EO, EY, ES, EU, EK, EB, EZ alebo WE.




OSOBITNE OPATRENIA TYKAJUCE SA ZDRAVIA
ZVIERAT

NARIADENIE EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) ¢. 2016/429
z 9. marca 2016
o prenosnych chorobach zvierat a zmene a zruseni urcitych aktov v oblasti zdravia zvierat

Uradny vestnik L 84, 31. 3. 2016

Toto nariadenie stanovuje pravidla prevencie a kontroly chorob zvierat, ktoré su prenosné na zvierata alebo na

ludi.
/




Produkcia, spracovanie a distribucia produktov zZivoc¢isneho
povodu v ramci Unie

Prevadzkovatelia prijmi vhodné preventivne opatrenia na zabezpecenie toho, aby pocas vsetkych stupnov
produkcie, spracovania a distriblcie produktov Zivocisneho pévodu v EU takéto produkty nesposobovall Sirenie
chorob zo zoznamu alebo novych choréb ovplyvnujucich zdravie zvierat a ludi, ako je stanovené v tomto nariadeni.

Prevadzkovatelia zabezpecuju, aby produkty zZivocisSneho povodu nepochadzali zo zariadeni alebo
potravinarskych podnikov alebo neboli ziskané zo zvierat, ktoré pochadzaju zo zariadeni, na ktoré sa vztahuju:

v nudzove opatrenia prijaté prislusnym organom clenského Statu alebo Komisiou, na Uzemi ktorého doslo k vyskytu ohniska
choroby zo zoznamu alebo objavujicej sa choroby alebo k vyskytu nebezpecenstva,

v" obmedzenia premiestnovania uplatnitelné na drzané suchozemské zvierata a produkty Zivocisneho pévodu, pokial nie su
v uvedenych pravidlach stanovené vynimky z uvedenych obmedzeni premiestiovania.

Prevadzkovatelia premiestiuju produkty Zivocisneho pévodu v ramci Clenského Statu alebo do iného clenského statu iba
v tom pripade, ak dané produkty sprevadza certifikat zdravia zvierat, ktory vydal prislusny organ ¢lenského statu povodu.

Vzory certifikatov zdravia zvierat a Uradnych certifikatov pre premiestnovanie uratych produktov zivocisneho povodu urcenych na
ludskd spotrebu v ramci EU a medzi ¢lenskymi $tatmi si ustanovené prislusnymi pravnymi predpismi EU.

Certifikaty zdravia zvierat overuje, opeciatkuje a podpisuje uradny veterinarny lekar.

Ak existuju dostatocné dévody na podozrenie, ze zvierata alebo produkty, ktoré pochadzaju z EU alebo vstupuju do EU z krajin
mimo EU, mézu predstavovat' riziko, prlslusny organ prijme primerané opatrenia na informovanie verejnosti o charaktere rizika a
o opatreniach, ktoré sa prijali alebo sa maju prijat na zabrénenie uvedenému riziku alebo na jeho kontrolu s ohfadom na povahu,
zavaznost' a rozsah tohto rizika, ako aj na verejny zaujem o informovanost.

SERLy,
R

e,

(a) the following listed diseases:
(i) foot and mouth disease;
(i) classical swine fever;
(iii) African swine fever;
(iv) highly pathogenic avian influenza;

(v) African horse sickness; and

b.the Jisted.di

{FZ T



v" Produkty zZivocisneho povodu mozu predstavovat riziko Sirenia prenosnych choréb zvierat.

V" Produkty zivocisneho pévodu musia byt ziskané zo zvierat, ktore spifiaju veterinarne podmienky stanovené
prislusSnymi pravnymi predpismi EU.

v Poziadavky na bezpecnost potravin pre produkty Zivocisneho pévodu stanovené v pravnych predpisoch EU
zabezpecuju spravne hygienické postupy a znizuju zdravotné rizika tychto produktov pre zdravie zvierat a
zaroven zabezpecuju vysoku Uroven ochrany verejného zdravia.

vV pravnych predpisoch EU sa stanovuje sibor harmonizovanych pravidiel na zabezpecenie toho, aby potraviny
boli bezpecné a zdravé a aby sa vykonavall cinnosti, ktore by mohli mat" vplyv na bezpecnost
agropotravinového retazca alebo na ochranu zaujmov spotrebitelov v suvislosti s potravinami v sulade so
specifickymi poziadavkami.

v Tieto pravidla obsahuju spolocné zasady, najméa pokial ide o povinnosti vyrobcov a prislusnych organoy,
strukturalne, prevadzkové a hygienické poziadavky na prevadzkarne, postupy schvalovania prevadzkarni,
poziadavky na skladovanie a prepravu a zdravotnd znacku.

v Veterinarna profesia v EU zohrava klG¢ovu Ulohu pri poskytovani a zaistovani bezpe¢nosti potravin zivo¢isneho
povodu od zdravych zvierat spravovanych spdsobom, ktory neohrozuje ich dobré zivotné podmienky, az po

/ spotrebitela.




Spolufinancované z
programu Eurépskej unie
Erasmus+

Co-funded by the
Erasmus+ Programme
of the European Union

Funded by the European Union. Views and opinions
expressed are however those of the author(s) only
and do not necessarily reflect those of the European
Union or the European Education and Culture
Executive Agency (EACEA). Neither the European
Union nor EACEA can be held responsible for them.

Financované Eurdpskou uniou. Vyjadrené nazory a
postoje su ndzormi a vyhlaseniami autora(-ov) a
nemusia nevyhnutne odrazat nazory a stanoviska
Eurdpskej unie alebo Eurdpskej vykonnej agentury
pre vzdeldvanie a kultdru (EACEA). Eurdpska Unia ani
EACEA za ne nepreberaju Ziadnu zodpovednost.

FOODINOVO | 2020-1-SK01-KA203-078333




This work was co-funded by the Erasmus+
Programme of the European Union
Innovation of the structure and content of study
programs profiling food study fields with a view to
digitizing teaching

Tato publikacia bola spolufinancovana programom
Eurdpskej Unie Erasmus+
Inovdcia struktiry a obsahového zamerania
Studijnych programov profilujicich potravindrske
studijné odbory s ohladom na digitalizdciu vyucby

FOODINOVO | 2020-1-SK01-KA203-078333

Spolufinancované z
programu Europskej unie
Erasmus+

Co-funded by the
Erasmus+ Programme
of the European Union

N
\=
\Z
2
|=
/>

Via)
Al
&

*
*

*
*



	Snímka 1
	Snímka 2: bezpečnÉ potraviny z farmy až po vidličku
	Snímka 3
	Snímka 4
	Snímka 5: Členské štáty presadzujú potravinové právo a monitorujú a overujú, či prevádzkovatelia potravinárskych a krmivárskych podnikov plnia príslušné požiadavky potravinového práva vo všetkých štádiách výroby, spracovania a distribúcie.
	Snímka 6
	Snímka 7: POTRAVINOVÉ PRÁVO
	Snímka 8: VŠEOBECNÉ POŽIADAVKY POTRAVINOVÉHO PRÁVA
	Snímka 9: Hygiena potravín
	Snímka 10: ČO JE CIEĽOM NARIADENIA?
	Snímka 11: všeobecné hygienické pravidlá
	Snímka 12: PRÍLOHA I / ČASŤ A - I. VŠEOBECNÉ HYGIENICKÉ USTANOVENIA PRE PRVOVÝROBU A SÚVISIACE ČINNOSTI
	Snímka 13:  PRÍLOHA I / ČASŤ A - II. VŠEOBECNÉ HYGIENICKÉ USTANOVENIA PRE PRVOVÝROBU A SÚVISIACE ČINNOSTI
	Snímka 14: PRÍLOHA I / ČASŤ A - III. VŠEOBECNÉ HYGIENICKÉ USTANOVENIA PRE PRVOVÝROBU A SÚVISIACE ČINNOSTI
	Snímka 15: PRÍLOHA I / ČASŤ B  -  ODPORÚČANIA PRE PRÍRUČKY SPRÁVNEJ HYGIENICKEJ PRAXE
	Snímka 16
	Snímka 17
	Snímka 18: ČO JE CIEĽOM TOHTO NARIADENIA?
	Snímka 19
	Snímka 20: ŠPECIFICKÉ POŽIADAVKY
	Snímka 21: ŠPECIFICKÉ POŽIADAVKY
	Snímka 22: POVINNOSTI PREVÁDZKOVATEĽOV POTRAVINÁRSKYCH PODNIKOV
	Snímka 23: POVINNOSTI PREVÁDZKOVATEĽOV POTRAVINÁRSKYCH PODNIKOV
	Snímka 24: POVINNOSTI PREVÁDZKOVATEĽOV POTRAVINÁRSKYCH PODNIKOV
	Snímka 25: označovanie zdravotnou značkou
	Snímka 26: označovanie identifikačnou značkou
	Snímka 27: Osobitné opatrenia týkajúce sa zdravia zvierat 
	Snímka 28: Produkcia, spracovanie a distribúcia produktov živočíšneho pôvodu v rámci Únie
	Snímka 29: ZÁVER
	Snímka 30
	Snímka 31

