Europske pravne predpisy pre
ryby a masoveé vyrobky

Co-funded by the
Erasmus+ Programme
of the European Union



Masoveé vyrobky J

Nariadenie (ES) C. 1/8/2002, ktorym sa ustanovuju vseobecné
zasady a poziadavky potravinoveho prava, zriaduje Europsky urad
ore bézpecnost potravin a stanovuju postupy v zalezitostiac
Dezpecnostl potravin

* Nariadenie ¢. 852/2004 o hygiene potravin

» Nariadenie ¢. 853/2004, ktorym sa_ustanovuju osobitné
nygienicke predpisy pre potraviny zivocisneho pévodu

» Nariadenie (EU) ¢. 1169/2011 o poskytovani informécif o
potravinach spotrebitelom

» Narjadenie Komisie (ES) ¢. 2073/2005 o mikrobiologickych
Kritériach pre potraviny




riadenie (ES) €. 178/2002, ktorym sa ustanovuju
vseobecné zasady a poziadavky potravinovéeho prava,
zriad'uje Eurdpsky urad pre bezpecnost potravin a
stanovuju postupy v zalezitostiach bezpecnosti
potravin

* Potraviny" nezahrnaju:

* Zivé zvierata, pokial nie su pripravené na uvedenie na trh na ludsku
spotrebu

Poziadavky na bezpecnost potravin:

Potraviny sa nesmu uvadzat na trh, ak nie su bezpecne.

potravina sa povazuje za nebezpecnu, ak sa povazuje za:

draviu skodlive
* nevhodné na ludsku spotrebu (hnilobou)
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Nariadenie ¢. 852/2004 o hygiene potravin

» Povinnosti prevadzkovatelov potravinarskych podnikov
* VSeobecneé a osobitné hygienické poziadavky
* Analyza nebezpecenstva a kritické kontrolné body
- Uradné kontroly, registracia a schvalovanie
* Prirucky osvedcenych postupov
» Dovoz a vyvoz
* Priloha 1T - prvovyroba
q, * Priloha 2 — Vseobecne hygienické poziadavky na vsetkych

prevadzkovatelov potravinarskych podnikov (okrem pripadov, ked sa
uplatnuje priloha 1)

/




ariadenie ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny

\'@ A4

zivocisneho poévodu

Clanok 1

Toto nariadenie ustanovuje osobitné predpisy o hygiene
potravin zivocisneho pdvodu pre prevadzkovatelov
potravinarskych podnikov. Tieto pravidla doplnaju pravidla
ustanovene nariadenim (ES) ¢. 852/2004. Uplatnuju sa na
nespracovaneé a spracované produkty zivocisneho povodu.




riadenie ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny

\'@ A4

zivocisneho povodu

* Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov mozu uvadzat
na trh produkty zivocisneho povodu vyrobene v
spolocenstve, iba ak boli pripravené a manipulovalo sa s
allaal vylucne Vv prevadzkarniach:

» ktoré spinaju prislusne poziadavky nariadenia (ES) C
852/2004, poziadavky priloh Il a [ll k tomuto nariadeniu a iné
prislusné poziadavky potravinoveho prava;

* a ze prislusny organ zaregistroval alebo, ak sa to vyzaduje v

Q’ sUlade s odsekom 2, schvalil.

/




ariadenie ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny

\'@ A4

zivocisneho povodu

Clanok 5: Zdravotné a identifikacné oznacenie

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov nesmu uviest na trh produkt
zivocisneho pdvodu, s ktorym sa nakladalo v prevadzkarni, ktora podlieha
schvaleniu v sulade s clankom 4 ods. 2, pokial:

zdravotnou znackou aplikovanou v sulade s nariadenim (ES) ¢. 2017/625;

ak toto nariadenie neustanovuje pouzivanie zdravotnej znacky, identifikacnou
znackou aplikovanou v sulade’s prilohou I, oddiel | tohto nariadenia.

Prevadzkovatelig potravinarskych podnikov mozu pouzit identifikacnd znacku
na produkt zivocisneho pdvodu len vtedy, ak bol produkt vyrobeny v sulade s
tymto nariadenim v prevadzkarniach, ktoré splnaju poziadavky clanku 4.

q, Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov nesmu odstranit zdravotnu znacku

aplikovanu v sulade s nariadenim $ES) C. 854/2004 z masa, pokial ho

nerozrabaju alebo nespraclvaju alebo na nom nepracuju inym sposobom.

/




uradnych cinnostiach vykonavanych na zabezpecenie
uplatnovania potravinového a krmivového prava a pravidiel
pre zdravie zvierat a dobré zivotné podmienky zvierat, pre
zdravie rastlin a pre pripravky na ochranu rastlin...

ariadenie €. 625/2017 o uradnych kontrolach a inych

zdravotna znacka" znamena znacku aplikovanu go vykonani uradnych kontrol, ktora
potvrdzuje, ze maso je vhodne na [udskd spotrebu.

/

Ak sa Qradn%mi kontrolami nezistili ziadne nedostatky, ktoré by mohli spésobit, ze

maso je nevhodné na ludsky spotrebu, uradny veterinarny lekar pod dohladom

uradneho veterinarneho lekara na zodpovednost uradného veterinarneho lekara

aplikuje zdravotnu znacku na domace kopytniky, zver z fal’mOVﬁCh chovov okrem
u

zajacovitych a velku volne zijucu zver, alebo pérsonalom bitdn

Zdravotné oznacovanie — vykonavacie nariadenie Komisie (EU) 2019/627, ktorym sa
stanovuju jednotné praktické opatrenia pre vtykonavame uradnych kontrol produktov
zivocisneno pbvodu urcenych na ludskd spotrebu

Clanok 48: Technické poziadavky na zdravotn( znacku a praktické opatrenia na jej
pouzivanie

PRILOHA II: Praktické opatrenia pre zdravotnd znacku




riadenie ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny

\'@ A4

zivocisneho povodu

PRILOHA ]

[dentifikacna znacka sa musi pouzit predtym, ako vyrobok opusti vyrobné
miesto. Znacka musi byt Citatelna a nezmazatelna a znaky musia byt lahko
rozpoznatelné. Musi byt jasne vyznacené pre prislusné organy.

Znacka musi uvadzat nazov krajiny, v ktorej sa prevadzkaren nachadza, ktory
mo&ze byt Uplne napisany alebo uvedeny ako dvojpismenovy kéd v sulade s
prislusnou normou ISO.

Znacka musi uvadzat schvalovacie Cislo prevadzkarne. Ak prevadzkaren

vyraba potraviny, na ktoré sa vztahuje toto nariadenie, aj potraviny, na ktoré
sa nevztahuje, prevadzkovatel potravinarskeho podniku méze pouzit |
rovnaku identifikacnd znacku na oba druhy potravin. /

Ak sa uplatnuje v prevadzkarni nachédza'uceé sa v Spolocenstve, znacka
musi mat ovalny tvar a musi obsahovat skratku CE, EC, EF, EG, EK, EQ, EY, ES,
EU, EK, EB, EZ alebo WE.




riadenie ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny

\'@ A4

zivocisneho povodu

OSOBITNE POZIADAVKY: MASO DOMACICH KOPYTNIKOV
ODDIEL VI: MASOVE VYROBKY

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov musia zabezpecit, aby sa pri priprave masovych vyrobkov nepouzivali tieto
polozky:

pohlavné organy samicich alebo samcich zvierat, okrem semennikov;

mocové orgény, okrem obli¢iek a mo¢ového mechura;
chrupavka hrtanu, priedusnica a extralobulérne priedusky;
odi a ocné viecka;

vonkajsi sluchovy meatus;

rohové tkanivo;

u hydiny hlava — okrem hrebena a usi, lalokov a karunkulov — pazerak, hrvol, ¢revé a pohlavné organy.




riadenie ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny

\'@ A4

zivocisneho povodu

OSOBITNE POZIADAVKY: MASO DOMACICH KOPYTNIKOV
ODDIEL VI: MASOVE VYROBKY

Vietko maso vratane mletého masa a masovych pripravkov, ktoré sa pouziva na vyrobu masovych vyrobkov, musi spifat
poZiadavky na Cerstvé maso. Mleté maso a masové pripravky pouzivané na vrobu masovych vyrobkov véak nemusia splfiat iné
osobitné poziadavky oddielu V.




ariadenie (EU) €. 1169/2011 o poskytovani
informacii o potravinach spotrebitelom

Clanok 6 - Zakladn4 poZiadavka

Ku kazdej potravine urCenej na zasobovanie konecného spotrebitela alebo zariadeni
spolocného stravovania sa prikladajud informécie o potravine v sdlade s tymto nariadenim.

Clanok 7 - Cestné informacné postupy
Informécie o potravinach nesmu byt zavadzajlce




ariadenie (EU) €. 1169/2011 o poskytovani
informacii o potravinach spotrebitelom

clanky 12 a 13: Dostupnost a umiesthovanie povinnych informécii o potravinach; prezentacia

Povinné informécie o potravinach musia byt k dispozicii a [ahko pristupné

V pripade balenych potravin — priamo na obale, trvanlivost, krajina p&vodu alebo miesto pévodu, spdsob
vyroby alebo vyroby

Povinné informacie o potravinach st vyznacené na napadnom (atraktivnom) mieste takym spbsobom, aby
boli [ahko viditelné, jasne Citatelné (Citatelné) a v pripade potreby nezmazatelné (nedali sa vymazat)

Nesmie byt ziadnym sp&sobom skryty, nezretelny, odvadzany alebo preruseny ziadnym inym pisomnym
alebo obrazovym materidlom alebo akymkolvek inym zasahujicim materialom.

Povinné Udaje uvedené v clanku 9 ods. 1 su vytlaCené na obale alebo etikete takym spdsobom, aby sa
zabezpecila jasna citatelhost, pismom s pouZitim velkosti pisma, ak stredna vysSka vymedzena v prilohe IV sa
rovna alebo je vacsia ako 1,2 mm

V pripade obalov alebo n&dob, ktorych najvacsia plocha je mensia ako 80 cm2, sa stredna vyska pisma
uvedena v odseku 2 rovna alebo je vacsia ako 0,9 mm.




Reqgulation (EU) No 1169/2011 on the
provision of food information to
consumers

Clanok 9 - Zoznam povinnych Gdajov

Nazov potraviny

Zoznam zlozZiek

Alergény

Mnozstvo urcitych zloziek)

Netto mnozstvo potraviny

Datum minimalnej trvanlivosti alebo datum spotreby

Vsetky osobitné podmienky skladovania a/alebo podmienky pouzivania

Meno alebo obchodny nazov a adresa prevadzkovatela potravinarskeho podniku
Krajina p&vodu

Navod na pouzitie v pripadoch, ked by bez poskytnutia takéhoto navodu bolo tazké potravinu spravne pouzit
Vyzivove Udaje

Okrem podrobnosti vymenovanych v clanku 9 ods. 1,

dodatocné povinné Udaje pre osobitné druhy alebo kategorie potravin su stanovené v prilohe Ill (napriklad: balené v ochrannej atmosfére, so sladidlami, s
cukrom a sladidlami)




Smernica 2011/91/ES — oznacCovanie sarze

Clanok 1: Oznacenie davky: séria predajnych jednotiek potraviny vyrobena, vyroben4 alebo
balena za prakticky rovnazych podrmeno{.

Potravina sa nesmie predavat, pokial nie je sprevadzana oznacenim uvedenym v clanku 1 ods. 1.
Odsek 1 sa neuplatnuje:

polnohospodarske vyrobky, ktoré pri odchode z podniku:

predané alebo dodané na miesta docasného uskladnenia, pripravy alebo balenia;

prepravené do organizacii vyrobcov; alebo

zozbierané na okamzité zaclenenie do prevadzkovej pripravy alebo systému spracovania;

ak v mieste predaja konecnemu spotrebitelovi potraviny nie su predbalené, balené na ziadost
kupujuceho alebo balené na okamzity predaj;

na obaly alebo kontajnery, ktorych najvacsia strana je mensia ako 10 cm?;

na jednotlivé porcie zmrzliny. Oznacenie umoznujlce identifikaciu davky sa uvedie na
kombinovanom obale.




leté maso

* Legislativa spolocna pre maso: snimka 2-10
* Nariadenie ¢. 1/60/2000 o oznacovani hovadzieno masa

* Nariadenie Komisie (ES) ¢. 1825/2000 stanovujuce podrobné
oravidla uplatnovania nariadenia ¢. 1760/2000

* Mleté maso" je vykostené maso, ktoré bolo pomlete na kusky a
obsahuje menej ako 1 % soli.




leté maso

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov, ktorf vyrabaju mleté maso, méasové pripravky alebo MSM, musia zabezpedit dodrZiavanie
nasledujucich poziadaviek.

1. Praca s masom musi byt organizovana takym spdsobom, aby sa zabranilo kontaminacii alebo aby sa kontaminacia minimalizovala.

Na tento Ucel musia prevadzkovatelia potravinarskych podnikov zabezpecit najma, aby pouZité méaso bolo:

pri teplote najviac 4 °C v pripade hydiny, 3 °C v pripade vedlajsich jato¢nych produktov a 7 °C v pripade ostatného mésa; a
privadzané do pripravovne postupne podla potreby.
2. Na vyrobu mletého mésa a masovych pripravkov sa vztahuju nasledujuce poZiadavky.

Pokial prislusny or
prl Y ti(%

Y an nepovolf vykostovanie bezprostredne pred mletim, mrazené alebo hlboko zmrazené maso pouzivané na pripravu mletého mésa alebo mésovych pripravkov sa musf pred
zmrazenim vykos

. M&Zu sa uchovéavat len na obmedzeny Cas.

Pri priprave z chladeného masa musf byt mleté maso pripravené:

v pripade hydiny do troch dni od jej zabitia;

v pripade iného zvierata ako hydiny do Siestich dni od ich zabitia

najneskor do 15 dni od zabitia zvierat v pripade vykosteného, vakuovo baleného hovadzieho a telacieho masa.

lhned po vyrobe musf byt mleté maso a masové pripravky zabalené do priameho obalu alebo do druhého obalu a musia byt:

vychladené na vnutornu teplotu najviac 2 °C v pripade mletého méasa a 4 °C v pripade méasovych pripravkov

lebo zmrazené na vnutornu teplotu najviac -18 °C.

ieto teplotné podmienky sa musia dodrZiavat pocas skladovania a prepravy.

/




ariadenie (EU) €. 1169/2011 o poskytovani
informacii o potravinach spotrebitelom

Clanok 6 - Zakladna poZiadavka

Ku kazdej potravine urcenej na zasobovanie konecného spotrebitela alebo zariadeni
spolo¢ného stravovania sa prikladajd informécie o potravine v sdlade s tymto nariadenim.

Clanok 7 - Cestné informacné postupy
Informécie o potravinach nesmu byt zavadzajice




Nariadenie (EU) ¢. 1169/2011 o poskytovani
informacii o potravinach spotrebitelom

clanky 12 a 13: Dostupnost a umiesthovanie povinnych informécii o potravinach; prezentacia

Povinné informécie o potravinach musia byt k dispozicii a [ahko pristupné

V pripade balenych potravin — priamo na obale, trvanlivost, krajina povodu alebo miesto pévodu, spdsob
vyroby alebo vyroby

Povinné informacie o potravinach su vyznacené na napadnom (atraktivnom) mieste takym spbsobom, aby
boli lahko viditelné, jasne Citatelné (Citatelné) a v pripade potreby nezmazatelné (nedali sa vymazat)

Nesmie byt ziadnym sp&sobom skryty, nezretelny, odvadzany alebo preruseny ziadnym inym pisomnym alebo
obrazovym materidlom alebo akymkolvek inym zasahujicim materialom.

Povinné Udaje uvedené v clanku 9 ods. 1 su vytlacené na obale alebo etikete takym spbsobom, aby sa
zabezpecila jasna Citatelhost, pismom s pouZzitim velkosti pisma, ak strednéa vysSka vymedzena v prilohe IV sa
rovna alebo je vacsia ako 1,2 mm

V pripade obalov alebo n&dob, ktorych najvacsia plocha je mensia ako 80 cm2, sa stredna vyska pisma
uvedena v odseku 2 rovna alebo je vacsia ako 0,9 mm.




Nariadenie (EU) ¢. 1169/2011 o poskytovani
informacii o potravinach spotrebitelom

Clanok 9 - Zoznam povinnych tdajov

Nazov potraviny

Zoznam zloziek

Alergény

Mnozstvo urcitych zloziek)

Netto mnozstvo potraviny

Datum minimalnej trvanlivosti alebo datum spotreby

Vetky osobitné podmienky skladovania a/alebo podmienky pouzivania

Meno alebo obchodny nazov a adresa prevadzkovatela potravinarskeho podniku
Krajina povodu

Navod na pouzitie v pripadoch, ked by bez poskytnutia takéhoto navodu bolo tazké potravinu spravne pouzit
Vyzivové Udaje

Okrem podrobnosti vymenovanych v clanku 9 ods. 1,

dodatocné povinné Udaje pre osobitné druhy alebo kategorie potravin su stanovené v prilohe Ill (napriklad: balené v ochrannej atmosfére, so sladidlami, s
cukrom a sladidlami)




Smernica 2011/91/ES — oznacCovanie sarze

Clanok 1: Oznacenie davky: séria predajnych jednotiek potraviny vyrobena, vyrobena alebo
balena za prakticky rovnazych podmenoi.

Potravina sa nesmie predavat, pokial nie je sprevadzana oznacenim uvedenym v clanku 1 ods. 1.
Odsek 1 sa neuplatnuje:

polnohospodarske vyrobky, ktoré pri odchode z podniku:

predané alebo dodané na miesta docasného uskladnenia, pripravy alebo balenia;

prepravené do organizacii vyrobcov; alebo

zozbierané na okamzité zaclenenie do prevadzkovej pripravy alebo systému spracovania;

ak v mieste predaja konecnemu spotrebitelovi potraviny nie su predbalené, balené na ziadost
kupujuceho alebo balené na okamzity predaj;

na obaly alebo kontajnery, ktorych najvacsia strana je mensia ako 10 cm?;

na jednotlivé porcie zmrzliny. Oznacenie umoznujuce identifikaciu davky sa uvedie na
kombinovanom obale.




Ryby a rybie vyrobky <

* Legislativa spolocna pre maso: snimka 2-10

» Nariadenie (EU) ¢ 1169/2011 o poskytovani informacif o
notravinach spotrebitelom

- Nariadenie (EU) ¢. 1379/2013 o spolo¢nej organizacii trhov
s produktmi rybolovu a akvakultury




riadenie ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovu;ju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny S

\'@ A4

zivocisneho povodu

POZIADAVKY NA URCITE SPRACOVANE PRODUKTY RYBOLOVU

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov musia zabezpecit dodrziavanie nasledujicich
poziadaviek v prevadzkarniach, ktoré manipuluju s urcitymi spracovanymi produktmi
rybolovu.

A. POZIADAVKY NA VARENIE KOROVCOV A MAKKYSOV

Po vareni musi nasledovat rychle ochladenie. Ak sa nepouzije ziadna ind metéda
konzervacie, chladenie musi pokracovat dovtedy, kym sa nedosiahne teplota, ktora sa
priblizuje teplote topenia adu.

Odstranovanie lastur alebo ulit alebo vylupovanie sa musi vykonavat hygienicky, aby sa
zabranilo kontaminacii produktu. Ak sa takéto operacie vykonavaju ruc¢ne, pracovnici musia
venovat osobitnd pozornost umyvaniu ruk.

Po odstraneni lastury alebo ulity alebo ulity sa musia uvarené vyrobky okamzite zmrazit
alebo ¢o najskor schladit na teplotu stanovenu v kapitole VI

/




riadenie ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny

\'@ A4

zivocisneho povodu

POZIADAVKY NA URCITE SPRACOVANE PRODUKTY RYBOLOVU
B. POZIADAVKY NA RYBI OLEJ URCENY NA LUDSKU SPOTREBU
Suroviny pouzivané pri priprave rybieho oleja na fudskd spotrebu musia:

pochadzaju z prevadzkarni vratane plavidiel, registrovanych alebo schvalenych podla
nariadenia (ES) C. 852/2004 alebo v stlade s tymto nariadenim;

pochadzaju z produktov rybolovu, ktoré si vhodné na fudskud spotrebu a ktoré splnaju
ustanovenia uvedené v tomto oddiele;

byt prepravované a skladované v hygienickych podmienkach;
byt Co najskdr schladené a zostat pri teplotach stanovenych v kapitole VII.

>
/




riadenie ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny

\'@ A4

zivocisneho povodu

POZIADAVKY NA URCITE SPRACOVANE PRODUKTY RYBOLOVU
ZDRAVOTNE NORMY PRE PRODUKTY RYBOLOVU

Okrem zabezpeéenia dodrziavania mikrobiologickych kritérif prijatych v stlade s
nariadenim (ES) ¢. 852/2004 musia prevadzkovatelia potravinarskych podnikov v zavislosti
od povahy produktu alebo druhu zabezpeat aby produkty rybolovu uvadzané na trh na
fudskd spotrebu spliali normy ustanovené v tejto kapitole.




riadenie ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny

\'@ A4

zivocisneho povodu

POZIADAVKY NA URCITE SPRACOVANE PRODUKTY RYBOLOVU
ZDRAVOTNE NORMY PRE PRODUKTY RYBOLOVU
A. ORGANOLEPTICKE VLASTNOSTI PRODUKTOV RYBOLOVU

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov musia vykonavat organoleptické skisky
produktov rybolovu. Toto preskimanie musi najmé zabezpecit, aby rybacie produkty
spifali vietky kritéria cerstvosti.

B. HISTAMIN

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov musia zabezpecit, aby neboli prekrocené limity
tykajuce sa histaminu.

C. CELKOVY OBSAH PRCHAVEHO DUSIKA

o S Nespracované produkty rybolovu sa nesmua uvadzat na trh, ak chemické testy odhalia, Ze
/ boli prekrocené limity TVB-N alebo TMA-N.




Nariadenie ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny

\'@ A4

zivocisneho povodu

POZIADAVKY NA URCITE SPRACOVANE PRODUKTY RYBOLOVU
ZDRAVOTNE NORMY PRE PRODUKTY RYBOLOVU
D. PARAZITI

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov musia zabezpecit, aby sa produkty rybolovu
pred uvedenim na trh podrobili vizualnemu vysetreniu na Ucely zistenia viditelnych
parazitov. Nesmu uvadzat na trh na [udskd spotrebu produkty rybolovu, ktoré su zjavne
kontaminovaneé parazitmi.




riadenie ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny

\'@ A4

zivocisneho povodu

POZIADAVKY NA URCITE SPRACOVANE PRODUKTY RYBOLOVU
ZDRAVOTNE NORMY PRE PRODUKTY RYBOLOVU
E. TOXINY SKODLIVE PRE LUDSKE ZDRAVIE

Produkty Dybolovu zZiskané z jedovatych ryb tychto Celadi sa nesmua uvadzat na trh: Tetraodontidae,
Molida€, Diodontidae a Can |gaster|dae

Cerstvé, pripravené, mrazené alebo spracovane produkty rybolovu patriace do Celade Gempylidae,
najma Ruveﬁus pretiosus a Lepldo bium flavobrunneur, 53 mozu uvadzat na trh iba v balene; forme Y
prlamom alebo druhom obale a musia byt vhodne oznacené tak, aby spotrebltelow poskytli informécie o
metddach ?rl pravy aleb o varenia a o riziku spojenom s prltomnostou latok s nepriaznivymi

gastrointesti nalnym| ucinkami.

Vedecky nazov produktov rybolovu musi byt na etikete uvedeny spolu so vseobecnym nazvom.

2. Produkty boIovu obsahUJuce biotoxiny, ako je ciguatoxin alebo toxiny paralyzujice svaly, sa nesmu
uvadzat na tr Pro ukty rty ol ovu Z|skane z lasttirnikov, ostnatokozcov, plastovcoy a morskych ulitnikov
sa vsak mdzu uvadzat na trh produkované v stlade s oddielom VIl a splfiajd normy ustanovené

v kapitole V bode 2 uvedeneho oddle u.




Nariadenie ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny .

\'@ A4

zivocisneho poévodu

POZIADAVKY NA URCITE SPRACOVANE PRODUKTY RYBOLOVU
BALENIE PRODUKTOV RYBOLOVU DO PRIAMEHO OBALU A DO DRUHEHO OBALU

Nadoby, v ktorych sa uchovavaju zaladnené produkty rybolovu, musia byt odolné voci
vode a musia zabezpecit, aby voda z roztopeného [adu nezostavala v styku s produktmi.

Zmrazené bloky pripravené na palube plavidiel musia byt pred vykladkou vhodne
zabalené do priameho obalu.

Ak sa produkty rybolovu balia do priameho obalu na palube rybarskych plavidiel,
prevadzkovatelia potravinarskych podnikov musia zabezpecit, aby obalovy material:

nie je zdrojom kontaminéacie;
sa skladuje takym spbsobom, aby nebol vystaveny riziku kontaminacie;
> ur¢ené na opakované pouzitie sa [ahko Cistia a tam, kde je to potrebné, dezinfikuju.

/




riadenie ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny

\'@ A4

zivocisneho povodu

POZIADAVKY NA URCITE SPRACOVANE PRODUKTY RYBOLOVU
SKLADOVANIE PRODUKTOV RYBOLOVU

Cerstvé produkty rybolovu, rozmrazené nespracované produkty rybolovu a varené a
chladené produkty z kérovcov a makkysov sa musia uchovavat pri teplote, ktora sa
priblizuje teplote topenia ladu.

Mrazené produkty rybolovu sa musia uchovéavat pri teplote najviac — 18 °C vo vsetkych
Castiach produktu; celé ryby pbvodne zmrazené v slanom naleve urcené na vyrobu
konzervovanych potravin sa vSak m&zu uchovavat pri teplote najviac — 9 °C.

Produkty rybolovu, ktoré sa drZia v Zivom stave, sa musia uchovavat pri teplote a
spbsobom, ktory nepriaznivo neovplyvnuje bezpecnost potravin alebo ich
Zivotaschopnost

g
/




riadenie ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny

\'@ A4

zivocisneho povodu

POZIADAVKY NA URCITE SPRACOVANE PRODUKTY RYBOLOVU
PREPRAVA PRODUKTOV RYBOLOVU
Pocas prepravy sa rybacie produkty musia uchovavat pri pozadovanej teplote. Obzvlast:

cerstvé produkty rybolovu, rozmrazené nespracované produkty rybolovu a varené a chladené produkty z
kérovecov a makkysov sa musia uchovavat pri teplote, ktora sa priblizuje teplote topenia lady;

mrazené produkty rybolovu, s vynimkou celych ryb pévodne zmrazenych v slanom néleve urcenych na
robu konzervovanych potravin, sa musia pocas prepravy uchovavat pri rovhomernej teplote najviac — 18
[o) v V4 b4 . U A4 . 7/ . Vs ) . o
vo vsetkych Castiach produktu, podla moznosti's kratkymi vykyvmi smerom nahor najviac 3 °C.
Previdzkovatelia potravinarskych podnikov nemusia dodrZiavat bod 1 pism. b), ak sa mrazené produkty
rybolovy prepravuju z chladiarenského skladu do,schvaler)erj prevadzkarne, aby sa pri prichode rozmrazili na
Ucely pripravy a/alebo spracovania, ak je cesta kratka a prisfusny organ to povali.
Ak sa rybacie produkty uchovavaju zaladnené, voda z roztopeného ladu nesmie zostat v styku s produktmi.

Produkty rybolovuy, ktoré sa maju uviest na trh v zivom stave, sa musia prepravovat takym spésobom, aby
nemali nepriaznivy vplyv na

ovplyviuju bezpecnost potravin alebo ich zivotaschopnost.




Nariadenie (EU) ¢. 1169/2011 o poskytovani
informacii o potravinach spotrebitelom

Clanok 6 - Zakladné pozZiadavka

Ku kazdej potravine urcenej na zasobovanie konecného spotrebitela alebo zariadeni spolocného stravovania sa prikladaju informacie o
potravine v sulade s tymto nariadenim.

Clanok 7 - Cestné informacné postupy

Informacie o potravinach nesmu byt zavadzajlce

¢lanky 12 a 13: Dostupnost a umiestriovanie povinnych informéacii o potravinach; prezentacia

Povinné informacie o potravinach musia byt k dispozicii a [ahko pristupné

V pripade balenych potravin — priamo na obale, trvanlivost, krajina pdvodu alebo miesto pdvodu, spdsob vyroby alebo vyroby

Povinné informacie o potravinach su vyznacené na napadnom (S'atraktfvnom) mieste takym sp&sobom, aby boli [ahko viditelné, jasne Citatelné
(Citatelné) a v pripade potreby nezmazatelné (nedali sa vymazat

Nesmie byt Ziadnym sgé_spbom skryty, nezretelny, odvadzany alebo preruseny ziadnym inym pisomnym alebo obrazovym materidlom alebo
akymkolvek inymzasahujucim materialom.

Povinné udaje uvedené v ¢lanku 9 ods, 15U vytlacené na obale alebo etikete takym spdsobom, aby sa zabezpe(ila jasna Citatelnost, pismom s

.....

pouzitim velkosti pisma, ak stredna vyska vymedzena v prilohe IV sa rovna alebd je vadsia ako 1,2 mm

V pripade obalov alebo nadob, ktorych najvacsia plocha je mensia ako 80 cm2, sa stredna vyska pisma uvedend v odseku 2 rovna alebo je
vécsia ako 0,9 mm.
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Nariadenie (EU) ¢. 1169/2011 o poskytovani-,
informacii o potravinach spotrebitelom

Clanok 6 - Zakladn4 poZiadavka

Ku kazdej potravine urcenej na zasobovanie konecného spotrebitela alebo zariadeni spolo¢ného stravovania sa prikladaju informacie o
potravine v sulade s tymto nariadenim.

Clanok 7 - Cestné informa¢né postupy

Informacie o potravinach nesmu byt zavadzajice

clanky 12 a 13: Dostupnost a umiestiiovanie povinnych informacii o potravinach; prezentécia

Povinné informacie o potravinach musia byt k dispozicii a [ahko pristupné

V pripade balenych potravin — priamo na obale, trvanlivost, krajina pévodu alebo miesto pdvodu, spdsob vyroby alebo vyroby

Povinné informacie o potravinach sd vyznacené na napadnom (S'ﬂtraktfvnom) mieste takym sp&sobom, aby boli [ahko viditelné, jasne Citatelné
(Citatelné) a v pripade potreby nezmaZzatelné (nedali sa vymazat

Nesmie byt ziadnym sgé_spbom skryty, nezretelny, odvadzany alebo preruseny ziadnym inym pisomnym alebo obrazovym materidlom alebo
akymkolvek inymzasahujucim materialom.

Povinné Udaje uvedené v ¢lanku 9 ods, 1 sU vytlacené na obale alebo etikete takym spdsobom, aby sa zabezpecila jasna Citatelnost, pismom s

.....

pouzitim velkosti pisma, ak stredna vyska vymedzena v prilohe IV sa rovna alebd je vacsia ako 1,2 mm

V pripade obalov alebo nadob, ktorych najvacsia plocha je mensia ako 80 cm2, sa stredna vyska pisma uvedena v odseku 2 rovna alebo je
vacsia ako 0,9 mm.




ariadenie (EU) €. 1169/2011 o poskytovani
informacii o potravinach spotrebitelom

Clanok 6 - Zakladn4 poZiadavka

Ku kazdej potravine urcenej na zasobovanie konecného spotrebitela alebo
zariadeni spolocného stravovania sa prikladajd informéacie o potravine v stlade s
tymto nariadenim.

Clanok 7 - Cestné informacné postupy
Informacie o potravindch nesmu byt zavadzajuce




ariadenie (EU) €. 1169/2011 o poskytovani
informacii o potravinach spotrebitelom

clanky 12 a 13: Dostupnost a umiesthovanie povinnych informécii o potravinach; prezentacia

Povinné informécie o potravinach musia byt k dispozicii a [ahko pristupné

V pripade balenych potravin — priamo na obale, trvanlivost, krajina p&vodu alebo miesto pévodu, spdsob
vyroby alebo vyroby

Povinné informacie o potravinach st vyznacené na napadnom (atraktivnom) mieste takym spbsobom, aby boli
lahko viditelné, jasne Citatelné (Citatelné) a v pripade potreby nezmazatelné (nedali sa vymazat)

Nesmie byt ziadnym sp&sobom skryty, nezretelny, odvadzany alebo preruseny ziadnym inym pisomnym alebo
obrazovym materidlom alebo akymkolvek inym zasahujdcim materialom.

Povinné Udaje uvedené v clanku 9 ods. 1 su vytlaCené na obale alebo etikete takym spdsobom, aby sa
zabezpecila jasna citatelhost, pismom s pouZitim velkosti pisma, ak stredna vysSka vymedzena v prilohe IV sa
rovna alebo je vacsia ako 1,2 mm

V pripade obalov alebo n&dob, ktorych najvacsia plocha je mensia ako 80 cm2, sa stredna vyska pisma
» uvedena v odseku 2 rovna alebo je vacsia ako 0,9 mm.

/




Nariadenie (EU) ¢. 1169/2011 o poskytovani
informacii o potravinach spotrebitelom

Clanok 9 - Zoznam povinnych Udajov

Nazov potraviny

Zoznam zloziek

Alergény

Mnozstvo urcitych zloziek)

Netto mnozstvo potraviny

Datum minimalnej trvanlivosti alebo datum spotreby

Vsetky osobitné podmienky skladovania a/alebo podmienky pouzivania

Meno alebo obchodny nazov a adresa prevadzkovatela potravinarskeho podniku
Krajina poévodu

Navod na pouzitie v pripadoch, ked by bez poskytnutia takeéhoto navodu bolo tazké potravinu spravne pouzit
Vyzivové Udaje

Okrem podrobnosti vymenovanych v clanku 9 ods. 1,

» dodatocné povinné udaje pre osobitné druhy alebo kategorie potravin su stanovené v prilohe Il (napriklad: balené v
ochrannej atmosfére, so sladidlami, s cukrom a sladldlam%




Smernica 2011/91/ES — oznacCovanie sarze

5 N\ () /
v S ¥
Clanok 1: Oznacenie davky: séria predajnych jednotiek potraviny vyrobena, vyrobena alebo balen% g {«»@
za prakticky rovnakych podmienok. W

Potravina sa nesmie predavat, pokial nie je sprevadzana oznacenim uvedenym v clanku 1 ods. 1.
Odsek 1 sa neuplatnuje:

polnohospodarske vyrobky, ktoré pri odchode z podniku:

predané alebo dodané na miesta docasného uskladnenia, pripravy alebo balenia;

prepravené do organizacii vyrobcov; alebo

zozbierané na okamzité zaclenenie do prevadzkovej pripravy alebo systému spracovania;

ak v mieste predaja konecnemu spotrebitelovi potraviny nie su predbalené, balené na ziadost
kupujuceho alebo balené na okamzity predaj;

na obaly alebo kontajnery, ktorych najvacsia strana je mensia ako 10 cm?;
na jednotlivé porcie zmrzliny. Oznacenie umoznujuce identifikaciu davky sa uvedie na

,’ kombinovanom obale.
/




ariadenie (EU) €. 1379/2013 o spolo¢nej
organizacii trhov s produktmi rybolovu a

akvakultury

Rozsah

Nariadenie sa uplatnuje na
produkty rybolovu a
akvakultdry uvedené v
prilohe | k tomuto
nariadeniu, ktore sa
uvadzaju na trh v Unii.

ANNEX |

FISHERY AND AQUACULTURE PRODUCTS COVERED BY THE CMO

CN code Description of the goods
(a) 10301 Live fish
0302 Fish, fresh or chilled, excluding fish fillets and other fish meat of heading 0304
0303 Fish, frozen, excluding fish fillets and other fish meat of heading 0304
0304 Fish fillets and other fish meat (whether or not minced), fresh, chilled or frozen
(b) |0305 Fish, dried, salted or in brine; smoked fish, whether or not cooked before or during the smoking process; flours,
meals and pellets of fish, fit for human consumption
(c) |0306 Crustaceans, whether in shell or not, live, fresh, chilled, frozen, dried, salted or in brine; crustaceans, in shell, cooked
by steaming or by boiling in water, whether or not chilled, frozen, dried, salted or in brine; flours, meals and pellets of
crustaceans, fit for human consumption
0307 Molluscs, whether in shell or not, live, fresh, chilled, frozen, dried, salted or in brine; aquatic invertebrates other than
crustaceans and molluscs, live, fresh, chilled, frozen, dried, salted or in brine; flours, meals and pellets of aquatic
invertebrates other than crustaceans, fit for human consumption
(d) Animal products not elsewhere specified or included; dead animals of Chapter 1 or 3, unfit for human consumption
- Other:
- - Products of fish or crustaceans, molluscs or other aquatic invertebrates; dead animals of Chapter 3:
05119110 - — - Fish waste
05119190 - - Other
(e) [1212 20 00 - Seaweeds and other algae
() Fats and oils and their fractions, of fish, whether or not refined, but not chemically modified:
1ENA 1N — Fich_livvar aile and thair frartinne

1Y OF |
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lariadenie (EU) €. 1379/2013 o spolo¢nej
organizacii trhov s produktmi rybolovu a
akvakultury

OZNACOVANIE

obcf%odgwé oznacenie druhu a jeho vedecky nazov; (napr. treska Skvrnita atlanticka (Gadus
morhua

spOsob vyroby, najma tymito slovami "...

chyteny..." alebo "... ulovené v sladkych vodach..." alebo "... chovane...";
Informacie o rybarskom vystroji (siete, haciky,.. — priloha 1)

oblast, kde bol produkt uloveny alebo chovany

v pripade produktov rybolovu ulovenych na mori, pisomny nazov podoblasti alebo divizie
uvedenej v rybolovnych oblastiach FAG,

v pripade produktov rybolovu ulovenych v sladkej vode, odkaz na vodny utvar pbvodu
v pripade produktov akvakultiry odkaz na clensky stat alebo tretiu krajinu
Ci bol vyrobok rozmrazeny

l datum minimalnej trvanlivosti

/




ariadenie (EU) €. 1379/2013 o spolo¢nej
organizacii trhov s produktmi rybolovu a
akvakultury
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ariadenie (EU) ¢. 1379/2013 o spoloénej
organizacii trhov s produktmi rybolovu a
akvakultury

Fishing gear




ariadenie Komisie (ES) ¢. 2073/2005 o
mikrobiologickych kritériach pre potraviny

» kritérium bezpecnosti potravin znamena kritérium vymedzujlice
prijatelnost vyrobku alebo davky potravin, ktoré sa uplatnuje na vyrobky
umiestnené na trhu;

- kritérium hygieny procesu znamena kritérium preukazujuce prijatelné
fungovanie vyrobného procesu. Takéto kritérium sa nevztahuje na
vyrobky uyedené na trh. stanovuje orientacnd hodnotu kontaminacie,

ri prekroceni ktorej s potrebné napravné opatrenia s cielom zachovat
ygienu procesu Vv Sulade s potravinovym pravom;

» Ak testovanie podla kritérii bezpecnosti potravin stanovenych v kapitole
1 prilohy | pos_I%tne neuspokojivé vysledky, vyrobok alebo skupina
potravin sa stiahne z trhu alebo od pouzivatela v sulade s clankom 19
nariadenia (ES) C. 178/2002.

/o
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