
Produkcia vajec
hodnotenie znášky

Vajcia násadové

Vajcia konzumné



Vajcia poskytujú plnohodnotné bielkoviny, tuk,
minerálne látky a väčšinu vitamínov

Chemické zloženie vajca
– voda 74%
– bielkoviny 12,8%
– tuk 11,5%

Zloženie vajca
– škrupina 10%
– bielok 60%
– žĺtok 30%



Zloženie vajca
1. Zárodočný terčík
2. Latebra
3. Svetlý žĺtok
4. Tmavý žĺtok
5. Žĺtková blana

6. Chaláza
7. Bielkový vak
8. Vnútorný riedky bielok

10.Vnútorná podškrupinová 
blana

11.Vonkajšia podškrupinová 
blana

12.Škrupina
13.Vzduchová bublina



Tvorba vajca

1. Vaječník s folikulmi  (iba ľavý!)

2. vajíčko

3. Stigma

4. Lievik – 0,25 hod - oplodnenie

5. Bielkotvorná časť – 3 hod, 45% bielka

6. Krčok – 1,25 hod, 10 % bielka, 
podškrupinové blany

7. Maternica – 20 hod, 45% bielka, 
škrupina

8. Kloaka - kutikula



Tvorba vajca 
• ovulácia u sliepok znášajúcich každý deň nastáva priemerne ½ hodiny

po znáške

• vaječný žĺtok padá do nálevky vajcovodu , kde dochádza k jeho
oplodneniu

• po 20 minútach postupuje do magmy kde sa zdržuje asi 3 hodiny
(tvorba bielka)

• v kr čku (isthmus) je vajce asi 1 hodinu (tvorba 4 pod škrupinových
blán)

• asi 20 hodín sa zdržuje v maternici (utherus) kde sa tvorí škrupina a 15
minút v pošve kde pokrýva kutikulou

• tvorba vajca cca 24 hodín



Produkcia vajec
hodnotenie znášky

Nosivos ť – schopnosť znášať vajcia

Znáškový cyklus – začína sa pohlavnou
dospelosťou (znesením 1 vajca) končí
pŕchnutím, dĺžka je podmienená druhom
hydiny, plemenom a ostatnými faktormi,
(úžit. nosnice 11-14 mes.)



Znáška
Znášková krivka – predstavuje 
zmeny v intenzite znášky 

• 1. fáza – 20 – 24 týždňov 
začína zahájením znášky 
končí dosiahnutím jej vrcholu

• 2. fáza – 20 týždňov trvá od 
ukončenia rastu po dobu keď 
znáška poklesne pod 65%

• 3. fáza – 15 – 20 týždňov 
intenzita znášky je nižšia ako 
65% nasleduje rýchly pokles 
znášky 



Charakteristika znášky

Intenzita znášky   

Perzistencia

Séria: dlhá – nad 8 vajec

stredná – 4-7 vajec

krátka – 1-3 vajcia

Cyklus = séria + prestávka

ooo- -ooo- -

Rytmickosť znášky – opakovanie sérií



Technologická hodnota vajec 
• nutričná hodnota vajec závisí od chemického zloženia 

bielka a žĺtka

• technologickú hodnotu vajca určuje hmotnosť vajca, tvar, 
pevnosť škrupiny a ďalšie vlastnosti vajca

– Hmotnosť vajec- nosivé plemená sliepok 58-64 g

– Tvar vajca- je daný pomerom šírky k dĺžke a opačne 
(index tvaru), s pribúdajúcou znáškou sú vajcia dlhšie 

– Vek vajca- určuje sa vizuálne, podľa veľkosti 
vzduchovej komôrky (presvecovaním) 



Technologická hodnota vajec
– Merná hmotnosť vajca- je nepriamym ukazovateľom 

hrúbky škrupiny, zisťuje sa vážením vajca na 
vzduchu a ponorením do vody (starnutím klesá)

– Vlastnosti žĺtka- určuje sa hmotnosť, index žĺtka 
a farba

– Vlastnosti bielka- podľa vlastností hustého bielka

– Vlastnosti škrupiny- počas znáškového cyklu sa 
pevnosť škrupiny znižuje a po preperení opäť 
zvyšuje



Posudzovanie čerstvosti vajec

1. Presvetľovaním

2. Ponorením do vody

3. Veľkosť vzduchovej komôrky

4. Posúdenie na tanieri



Konzervovanie vajec

Chladením – t=0-15 °C, vlhkosť 75-85%

Mrazením – melanž, 1 rok

Sušením – sušené bielky, sušené žĺtky

Potravinárske emulzie

Menej hodnotné vajcia –technický bielok, farbenie látok, 
fotografický, polygrafický priemysel, ...


