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Ocena organoleptyczna i przetwarzanie
produktéw pszczelich

 Produkty pszczele dostepne na rynku muszg odpowiadac
okreslonym wymogom opisanym w polskich normach. Polska
posiada jedne z najbardziej restrykcyjnych norm certyfikujgcych
pasieki ekologiczne w Europie.

* Oceny jakosci produktow pszczelich dokonuje sie metodami
organoleptycznymi, fizycznymi, chemicznymi i serologicznymi.

* Ocena organoleptyczna, czyli za pomoca zmystow, polega na
sprawdzeniu barwy, smaku, zapachu i konsystencji produktu
i porownaniu z wymaganiami, opisanymi dla niego w Normach.
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PRZYKtADY ZADAN Z ROZWIAZANIAMI

1. Dokonajoceny organoleptycznej miodu, wosku, obndzy i propolisu.

Ocena organoleptyczna miodu:

Konsystencja — nalezy obserwowac sciekanie miodu z tyzki lub obejrze¢ krysztaty miodu w rozmazie na
szkietku przedmiotowym.

Barwa — obserwacji dokonuje sie w sSwietle dziennym, ogladajac probke pod swiatto.
Midd do badania powinien by¢ klarowny, bez pecherzykow powietrza.

Zapach — wacha sie lekko podgrzany i roztarty na szkietku przedmiotowym midd.

Smak — degustacja miodu. Po kazdej probce miodu, przeptukuje sie jame ustng woda.

Wyniki poréwnuje sie z wymaganiami, podanymi w Polskiej Normie dla miodu.

Ocena organoleptyczna wosku:

Konsystencja — naciska sie probke wosku za pomocga np. otdwka oraz ugniata w palcach.
Wosk jest plastyczny, gdy powstaje zagtebienie, wosk daje sie formowac i sie nie lepi.

Barwa - obserwacji dokonuje sie w Swietle padajacym na brytke wosku pod katem 45°, poréwnuje sie barwe
zgodnie z Polska Norma dla wosku

Zapach — 1g wosku topi sie i wacha przed zastygnieciem.

Wyniki poréwnuje sie z wymaganiami, podanymi w Polskiej Normie dla wosku. %U? ° ;
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Ocena organoleptyczna obnéiy:
Ksztait i barwa — obserwuje sie probke obnézy dokonuje sie w dobrym oswietleniu.
Zapach — ocenia sie bezposrednio po otwarciu opakowania.

Smak — degustacja pytku.

Wyniki poréwnuje sie z wymaganiami, podanymi w Polskiej Normie dla pytku.
Ocena organoleptyczna propolisu:
Konsystencja — trzyma sie propolis w palcach i obserwuje, czy po krotkim czasie daje sie ugniatac.
Barwa — obserwacji dokonuje sie przy dobrym oswietleniu dziennym.

Zapach — ocenia sie bezposrednio po otwarciu opakowania.

Wyniki poréwnuje sie z wymaganiami, podanymi w Polskiej Normie dla kitu pszczelego.
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2.

PRZYKtADY ZADAN Z ROZWIAZANIAMI

Na podstawie oceny organoleptycznej wybranych probek miodu dokonaj identyfikacji
odmianowe;j.

ODMIANA MIODU BARWA SMAK ZAPACH
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2.

Odpowiedz

ODMIANA MIODU
GRYCZANY

LIPOWY

AKACIOWY

WIELOKWIATOWY
WRZOSOWY

RZEPAKOWY

BARWA

ciemno-herbaciana

ciemno-z6tta, bursztynowa

jasnokremowa

kremowo-stomkowa

bursztynowo-herbaciana

jasnozétta, niemal biata

SMAK ZAPACH

lekko piekacy, stodki i L .
_ o mocny, zywiczny, zapach gryki
jednoczesnie ostry

stodki, lekko pikantny, intensywny, o woni kwiatow

piekacy lipy
wyczuwalny zapach
tagodny, delikatny smak przypominajgcy won kwiatéw

robinii

stodki, z nutka goryczy delikatny, kwiatowy

stodki, ostry i lekko ziotowy intensywny wrzosowy

bardzo stodki, lekko mdty,

_ staby, delikatna won rzepaku
nieco gorzkawy
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PRZYKtADY ZADAN Z ROZWIAZANIAMI

3. Wykonaj swieczke woskowa metodg zwijania i wylewania.
Zwijanie Swiec:
Przygotowuje sie arkusz wezy o wykorzystywanych wymiarach.

Arkusz przycina sie odpowiednio, a knot uktada sie wzdtuz krawedzi. Nastepnie zwija sie rownomiernie
przy narastajacym nacisku. Im lepiej bedziemy dociska¢ kolejne zwoje, tym swieczka bedzie
sztywniejsza.

Wylewanie Swiec:

Wosk nalezy rozpusci¢ w kapieli wodnej, po czym przela¢ do formy. Jesli formg jest naczynie z tworzywa
sztucznego lub metalu, nalezy wczesniej przemy¢ $ciany wewnetrzne jakims rozpuszczalnikiem lub tez
ptynem do naczyn.

Nalezy pamieta¢ o umieszczeniu knota wewnatrz formy.
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This presentation has been supported by the Erasmus+ KA2 Cooperation Partnerships grant no. 2021-1-SK01-KA220-HED-000032068 “Innovation of the structure and content of study programs in the field of
animal genetic and food resources management with the use of digitalisation - Inovdcia obsahu a Struktury Studijnych programov v oblasti manaZmentu Zivolisnych genetickych a potravinovych zdrojov s vyuZitim
digitalizacie”. The European Commission support for the production of this presentation does not constitute an endorsement of the contents which reflects the views only of the authors, and the Commission
cannot be held responsible for any use which may be made of the information contained therein.
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